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Integrierte Fullwolftechnologie flr Produkt-

Fiir die Qualitdt von Endprodukten ist die Art der Zerkleinerung
ausschlaggebend. Geringe  Produktbelastung und sehr
schonendes Schneiden sind entscheidende Faktoren fiir ein
perfektes Produktbild. Erstklassige Produktqualitit entsteht
nur durch erstklassige Technologie. Diesen Aspekten entspricht
die integrierte Handtmann Fiillwolftechnik: Produktqualitat
durch Produktschonung und Einsatzflexibilitdt in vielseitigen
Anwendungen.

Mit Handtmann Fiillwolftechnologie wird in einem Prozessschritt
auf  Endkornung gewolft und gleichzeitig portioniert.
Endzerkleinernmitdem Fiillvorganghatvorallemdie Reduzierung
von Prozessschritten zur Folge. Groberes Vorwolfen bzw. kiirzere
Kutterlaufzeiten schonen das Produkt. Beim Durchlauf der grob
vorzerkleinerten Ware durch das Fligelzellenforderwerk wird
effizient evakuiert. Der Restluftgehalt sinkt signifikant - fir die
Produktqualitat ein unverzichtbarer Vorteil: Haltbarkeit und
Farbstabilitat verbessern sich, das Produkt zeigt eine kompakte
Struktur.

und Kostenoptimierung

DER PROZESS

Entscheidend fiir den Prozess ist das Fiillwolfsystem selbst. Hier
bringt das Handtmann Schneidekonzept den entscheidenden
Vorsprung: Modernste Steuerungstechnik und unabhangig
voneinander regelbare Antriebe zum Fordern und Trennen
ermaglichen eine flexible Anpassung der Schnittgrofe.

Das Fligelzellenforderwerk befordert die Masse unter
gleichbleibendem Druck und ohne Rickstromen in den Wolfkopf
und an die Lochscheibe. Gleichmaflig anstehender Druck auf
der gesamten Flache der Lochscheibe ermdglicht den sauberen
Schnitt des Ringmessers ohne Verwirbelungen. Abrieb und
Schmieren wird so verhindert. Zwei unabhangige Antriebe
fur Forderwerk und Messerwelle, die lber die Steuerung des
Vakuumfillers perfekt synchronisiert sind, bieten individuelle
Anpassung an die hohen Anforderungen, die Hersteller an ihre
Partikeldefinition stellen. Die SchnittgroBe kann bis in den
feinsten Bereich angepasst werden. Handtmann arbeitet mit
dem Standard-Forderwerk fur alle Produkte, unabhangig von der
SchnittgroBe der Endlochscheibe. Somit ist bei Produktwechseln
kein Austausch von Forderwerksteilen erforderlich.

Separieren von Hartteilen

Ein Separier-System, das individuelle Separier-Intervalle
erlaubt, fihrt effizient Hartteile ab. Dabei bleibt eine
exzellente Gewichtsgenauigkeit erhalten, unabhangig von der
Produktionsgeschwindigkeit. Der Hartteil-Separator gewahrleistet
somit die unverzichtbare Produktsicherheit.

Schneidsitze
Gearbeitet wird mit handelsiblichen Schneidsatzen. Die
vielfaltigen Ausriistungsoptionen an Schneidsatzteilen garantieren

die optimale Anpassung an das individuelle Produkt.




Was der Verbraucher heute erwartet ist Produktqualitat!

PRODUKTQUALITAT

— Hochste Produktqualitat durch duerst schonendes Verfahren
und Reduzierung der Prozessschritte
— Unabhdangig geregelte Forder- und Schnittgeschwindigkeiten
ermoglichen eine flexible Anpassung der Partikelgrof3e des Produktes
— Garantierte reproduzierbare Produktstandards in hochster Qualitat
— Integration des Hartteilseparators garantiert Produktsicherheit

WIRTSCHAFTLICHKEIT

— Hohe Produktivitat und Effizienz durch Fillen und Wolfen in einem Schritt
— Kostenreduzierung durch hervorragende Portioniergenauigkeit
— Kostenreduzierung durch Standard-Forderwerk fir alle Produkte
ohne Austausch von Forderwerksteilen bei Produktwechsel
— Geringe Verschleif3- und Unterhaltkosten der Schneidteile

PROZESSSICHERHEIT

— Zuverlassiges Modul in vielen Anwendungen und Linienldsungen

— Hoéchste Hygienebedingungen durch Reduzierung manueller Eingriffe

Wirkungsvoll in vielseitigen Anwendungen

ROHWURST/HALBDAUERWARE

Fullwolftechnik tragt in der Rohwurstproduktion eindeutig zur
sensorischen Attraktivitatder Produkte bei. Grobervorbehandeltes
Fillmaterial lasst sich besser evakuieren als kompakt gekutterte
Rohwurstbrate. Dies wirkt sich positiv sowohl auf Farbstabilitat,
Geschmacksentfaltung und Reduzierung der Porigkeit des
Schnittbilds aus, als auch auf das Reifungsverhalten.

Fillwolftechnologie  ermoglicht zudem die  Optimierung
herkdmmlicher  Produktionsverfahren fir Rohwurst und
Halbdauerware. Wahrend die konventionelle Rohwursttechnologie
hohe Anteile an gefrorenen Rezepturbestandteilen bendtigt,
brauchtder Fillwolfprozessnurgeringe Kaltereserven.DerEinsatz
hoher Anteile an frischen, nicht gefrorenen Rezepturbestandteilen
minimiert den Energieaufwand zur Konditionierung des
Rohmaterials und vor allem zum Temperaturangleich der gefillten
Rohwiirste wahrend der Reifung.

Produktbeispiele

Rohpolnische, Bauernfrithstiick, Salami aller Art, Halbdauerware

HACKFLEISCHPRODUKTE

In der Herstellung von Hackfleischprodukten fiihrt die integrierte
Fillwolftechnologie zu erstklassiger Produktqualitat und
-optik. Integriert in die Handtmann Hackfleischportionierlinie,
bestehend aus Vakuumfiiller, Fillwolf mit Wolfvorsatz und

Hackfleischportionierer, gelingt eine  auBerst effiziente
Produktion. Das perfekte Zusammenspiel der Prozesse
Zerkleinern und Portionieren sorgt zusammen mit den Optionen
Schalenbeschickung oder Einlegen in Tiefziehmaschinen fir
automatisierte Produktionsstandards.

Produktbeispiele
Hackfleischportionen, Rib-Burger, Hackbraten

GEFORMTE PRODUKTE
Die Herstellung von geformten Produkten wird durch den Einsatz

des integrierten Fillwolfes sowohl prozesstechnisch als auch
qualitativ optimiert. Qualitativ durch Produktschonung und
flexibler Anpassung der PartikelgroBe. Prozesstechnisch durch
Reduzierung von Prozessschritten besonders in Verbindung mit
Formgeraten, wie Rundformer oder Formsysteme.

Produktbeispiele
FleischkloBchen, Cevapcici, Burger, Suppeneinlagen,

Fischstabchen, Tiernahrung




Fullwolf GD 451

Neueste Fiillwolftechnologie in Verbindung mit neuester VF 800 Vakuumfiilltechnologie erfiillt alle Anforderungen an hdchste
Produktionsstandards. Der Fiillwolf GD 451 ist das modernste, was es an integrierter Wolftechnik am Markt gibt. Ein kraftvoller
Servoantrieb mit hochstem Drehmoment garantiert hochste Fiillleistungen auch bei niedrigen Temperaturen. Durch den
separaten Antrieb ldsst sich das Verhaltnis zwischen Portioniergeschwindigkeit und Schneidegeschwindigkeit optimal auf die
unterschiedlichen Produkte einstellen. Beide Parameter werden im Produktspeicher hinterlegt und gewiahrleisten so eine hohe
Prozesssicherheit und konstant hohe Produktqualitat.

Profitieren Sie von der einzigartigen Kombination neuester Vakuumfiill- und Wolftechnologie
o Hohe Kraft durch hochste Drehmoment

. Verarbeitung sehr kalter Produkte

o 20% gesteigerte Fiillleistung bei kleinkdrnigen Endprodukten

. Leistungsreserven flr Prozesssicherheit bei Produktionsspitzen

. Wartungsarm durch verschleiBarme Komponenten

o Schneidsatze in definierten Schneidsatzkombinationen

. Automatischer Harteilseparator fir Produkt- und Prozesssicherheit

HACKFLEISCHVORSATZ GD 452 IN VERBINDUNG MIT FULLWOLF GD 451

Der neue Hackfleischvorsatz GD 452 in Verbindung mit Flillwolf GD 451 ist in Kombination mit dem neuen Hackfleischportionierer GMD
99-3 oder dem GMD 99-2 und VF 800 Vakuumfiiller fiir eine leistungsstarke und zuverldssige Herstellung von Hackfleischprodukten
aller Art geeignet. Mit einer Breite von bis zu 220 mm bietet der Wolfvorsatz eine gro3e Produkt- und Anwendungsbreite. Mehr dazu
in der Broschiire Hackfleischproduktion.

Fullwolf GD 93-3

VF 600 Vakuumfiiller haben sich als flexibles Basismodul fiir ganzheitliche Prozesse bewdhrt. So auch in der bewahrten
Kombination aus VF 600 Vakuumfiiller und Fiillwolf GD 93-3. Besonders die Vakuumfiiller VF 622 und VF 628 mit hohem Fiilldruck
bis 72 bar sind mitintegrierter Fiillwolftechnologie die spezifische Losung fiir schwer zuverarbeitende Massen, wie beispielsweise
Rohwurstbrate. Eine besondere Starke der Fiillwolftechnik mit VF 600 liegt auch in der automatischen Wiirstchenproduktion mit
AL-Systemen.

HACKFLEISCHVORSATZ GD 93-6 IN VERBINDUNG MIT FULLWOLF GD 93-3
Der Fillwolf GD 93-3 ist in Verbindung mit Hackfleischvorsatz GD 93-6 und Hackfleischportionierer GMD die Systemldsung fir
eine wirtschaftliche Hackfleischproduktion mit hohen Qualitatsstandards. Die flexible Integration der Hackfleischportionierlinie in

Gesamtlinienldsungen bis zur Verpackung bietet Automations- und Rationalisierungsoptionen.

HOCHVAKUUMFULLER MIT FULLWOLF-SYSTEM

Auch in Verbindung mit Hochvakuumfilltechnologie bringt der
Einsatz des Handtmann Fiillwolfes eine weitere Optimierung an
Produktqualitat und -verarbeitung. Kochsalami, Halbdauerware,
Rohwurst, kleinkalibrige Rohwurst-Snacks oder Produkte aus
sehr festem Ausgangsmaterial profitieren vom wirkungsvollen
Einsatz der Fullwolftechnik. Der entscheidende Vorteil aus
Hochvakuumfilltechnologie und Fillwolftechnologie ist die

sensorischen Attraktivitat der Produkte.




