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Herausragendes Merkmal der Teigteil- und Portioniermaschinen
ist die extrem präzise Portioniergenauigkeit durch das Flügel-
zellenförderwerk. Dies ist besonders bei teuren Massen, wie 
beispielweise Füllungen, ein entscheidender Kostenvorteil. Durch
ihre hohe Flexibilität sind diese Komplettsysteme für die verschie-
densten Anwendungen geeignet: von unterschiedlichen Brotsorten 
wie Vollkornbrote aus Roggen, Weizen und Dinkel bis zu innovativen
Produktbereichen wie glutenfreien Backwaren, Bars, Cookies, 
Snackgebäcken, Ethnic Food und vielen mehr. 

HANDTMANN FORUM – Das moderne Kunden-Technologiezentrum
für Produkttests und Innovationen
Trends, Produktideen oder neue Produktionsverfahren testen. Im 
Handtmann Kundenforum, das mit einer kompletten Ausstattung 
für die Backwarenherstellung ausgerüstet ist, werden Anforderungen
von Kunden und Interessenten unter Praxisbedingungen getestet.
Sie sind eingeladen, Ihre Ideen unter Echtbedingungen zu testen.
Nutzen Sie das Forum als Ihre Backstube für innovative 
Produktlösungen, produziert auf moderner, wirtschaftlicher 
Handtmann Technologie.

Handtmann ist ein weltweit führender Hersteller moderner Systemtechnologie, die in der Backwarenbranche und Lebensmittelher-
stellung allgemein zum Einsatz kommt. Das modular aufgebaute Angebot umfasst Teigteil- und Portioniermaschinen in verschiedenen 
Leistungsstufen. Zu kompletten Prozesslösungen für die Backwarenherstellung werden diese in Kombination mit Vorsatzgeräten zum 
Schneiden/Teilen, Formen und Dosieren. 

MODERNE SYSTEME FÜR BACKWAREN VIELFALT 
Premium Technologie. Wissen und Erfahrung. Service weltweit.
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Die Produktzuführung
Die Voraussetzung für einen schonenden und gewichtsgenauen Teig-
teil- und Portionierprozess ist die Kombination der synchronisierten
Zubringerkurve mit der strömungsgünstigen Formgebung des
Trichterauslasses. Die Produktzuführung wird durch das 
Förderwerkvakuum unterstützt. Dies garantiert während des 
gesamten Produktionsprozesses eine kontinuierliche und 
gleichmäßige Befüllung der Förderwerkskammern.

Das Flügelzellenförderwerk
Das Flügelzellenförderwerk ist das Herzstück der VF 800 und 
VF 600 B Teigteil- und Portioniermaschinen und ist Basis der 
außergewöhnlichen Portioniergenauigkeit bei Teigen und 
Massen. Der besonders schonende Transport des Füllgutes im 
Förderwerk als kontinuierlicher Füllstrom garantiert eine 
erstklassige Produktqualität. 

Handtmann bietet Teigteil- und Portioniermaschinen der Serie 
VF 600 B und VF 800 in verschiedenen Leistungsstufen. In 
Verbindung mit Vorsatzgeräten werden daraus flexibel 
einsetzbare Systeme zum Teigteilen, zum Dosieren von pas-
tösen Massen und Füllungen oder zum Formen und Teilen von 
Produkten in einem Schritt. Das herausragende Merkmal der 
Handtmann Teigteil- und Portioniermaschinen ist die präzise 
Portionierung durch das Flügelzellenförderwerk, was besonders 
bei Teigen bzw. Massen mit einem hohen Rohwareneinsatz einen 
entscheidenden Kostenvorteil darstellt.

Antriebstechnik 
Handtmann Servo-Technologie steht für ein System, das Bewegungen
genauestens kontrolliert, Verläufe dynamisch gestalten kann, 
Signale und Bewegungen überlagert und sich auf nachgeschaltete
Systeme einstellt. Ein optimales Zusammenspiel aus Handtmann-
Software, High-End-Verstärkern und Hochleistungs-Servomotoren.

Zentrale Steuerung
Das Display der Monitorsteuerung ermöglicht die zentrale Steuerung
und intuitive Bedienung aller Maschinenfunktionen. Die Monitorsteuerung 
verfügt über ein Farbdisplay, Symbolsprache und einer einfachen 
Bedienlogik auf Basis von Windows-CE. 300 Produktspeicherplätze,
28 wählbare Sprachen mit Sprachschnellumschaltung und ein 
Integriertes Hilfe- und Diagnosesystem lassen ein leichtes Navigieren
im Alltagsbetrieb zu. 

Ergonomie und Hygiene
Ausgereifte Technik und Bedienkomfort, glattflächiges Design 
und eine vielseitige Ausstattung im modularen Baukastenprinzip
– das sorgt in Verbindung mit einfacher Bedienung für höchste
Produktivität unabhängig vom Bedienerwissen. Eine klare 
Formensprache in Hygienic Design steht für kompromisslose
Hygienestandards und die Möglichkeit zur Reinigung mit 
Niederdruckgeräten sorgt in kürzester Zeit für perfekte Hygiene.

TEIGTEIL- UND PORTIONIERTECHNOLOGIE 
Die Basis für grammgenaue Premiumprodukte.
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TECHNOLOGIE FORMEN. SCHNEIDEN. DOSIEREN. 
Backwaren-Vielfalt mit Vorsatzsystemen.

FÖRDERN
Höchste Fördergeschwindigkeit bei konstantem Druck sorgt für 
maximale Effizienz. Das schonende Fördern des Füllgutes 
garantiert ein erstklassiges Produktbild und eine überragende 
Produktqualität.

SCHNEIDEN/TEILEN
Präzises und sauberes Schneiden/Teilen ist mit dem patentierten 
Handtmann Trennverfahren garantiert. Verschiedene Produkt-
querschnitte und individuell einstellbare Produktlängen
ermöglichen eine große Produktvielfalt.

FORMEN UND TEILEN
Die Nachfrage nach Snack-, Trend und Convenience-Produkten 
in der Backbranche eröffnet neues Marktpotenzial. Handtmann
bietet Anwendungslösungen mit unzähligen, flexiblen Produkt-
optionen in Form, Gestaltung, Konsistenz und Beschaffenheit.

PORTIONIEREN
Mit einer sehr hohen Portioniergenauigkeit wird auch bei
hochwertigsten Rohstoffen eine wirtschaftliche und kalkulations-
sichere Produktion gewährleistet. Portioniergenauigkeit kommt 
von Handtmann.

Systemlösungen von Handtmann sind als eigenständige 
Produktionseinheit einsetzbar oder flexibel in komplexe 
Prozesslösungen integrierbar. Durch die Monitorsteuerung 
als zentrales Reglungselement lassen sich komplexe 
Produktionsprozesse souverän beherrschen.

VORTEILE

→

→

→

→

→

→

WIRTSCHAFTLICHE PRODUKTION  
Durch höchste Portioniergenauigkeit

SIGNIFIKANTE KOSTENREDUZIERUNG
Durch ölfreies Portionierprinzip

GROSSE PRODUKTVIELFALT
Durch Kombination mit Vorsatzgeräten lässt sich die 
Backwarenproduktion äußerst flexibel und rationell 
gestalten

VERTRAUEN
Über sechzig Jahre Erfahrung in Entwicklung 
und Bau von Portioniersystemen für die 
Lebensmittelherstellung

SPITZENTECHNOLOGIE UND TOP-SERVICE
Technologie made in Biberach (Deutschland) 
gepaart mit einem flächendeckenden weltweiten 
Vertriebs- und Servicenetz

HYGIENE
Vollständige Nassreinigung aller Handtmann 
Maschinen und Niederdruckgeräte möglich

DOSIEREN
Gerade bei hochwertigen Rohstoffen ist exaktes Dosieren ein 
zentraler Kostenfaktor. Grammgenaues Dosieren von Produkten 
unterschiedlicher Konsistenz in vielfältige Behältnisse ist eine der 
Kernkompetenzen von Handtmann.
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Cookies / Powerbars / Müsliriegel / 
Dünnteige / Flachgebäcke (Knäcke-
brotcharakter) / Ethnic Food / 
Spritzmürbteig / Snacks / Snack-Bites 

Pizzateig-Teiglinge 
(Ball & Pressverfahren) Glutenfreie 
Back-und Feinbackwaren / 
American-Cookies / Snacks / Riegel /
Portionierung von Marzipan, Mürbteig, 
Butter etc.

Roggen-, Weizen-, 
Dinkel-Vollkornbrote / Roggenbrote / 
Roggenmischbrote ab 70 % Roggen / 
Glutenfreie Kastenbrote / Dänisches 
Roggenbrot / Borodino-Brot / 
Früchtebrot

Feinbackfüllungen (Nuss, Frucht, 
Mohn…) für Plunder, Croissants und 
Blätterteiggebäcke / gefülltes Snack-
gebäck / stark pastöse und stückige 
Füllmassen z. B für Teigtaschen, 
Pelmeni oder Pattieherstellung

SCHNEIDEINHEIT SE 442SCHNEIDEINHEIT SE 443

FORMSYSTEM FS 510

DOSIERSTATION DS 551
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VF 830 VF 838 S3 VF 838 S6 VF 838 S9 VF 840 VF 842 VF 848 S9 VF 848 S12 VF 848 S15

Füllleistung in kg/h: 6.000 3.000 6.000 6.000 9.000 9.000 12.000 9.000 10.800 12.000 10.800 15.000

Fülldruck in bar: 25 70 70 70 30 25 25 45 45 40 45 25

Portionierleistung 
in Port./min.:

800 1.000 800 800 1.000

Fülltrichter: 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig

VF 608 B VF 612 B VF 620 B VF 630 B

Füllleistung in kg/h: 2.000 3.000 6.000 10.000

Portionierbereich: 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen

Fülltrichter: 100 Liter oder 60 Liter 240 Liter oder 160 Liter 240 Liter, 160 Liter oder 350 Liter 350 Liter oder 240 Liter

LÖSUNGEN FÜR HANDWERK UND INDUSTRIE 
Maschinenprogramm für alle Leistungsstufen.
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Ob Backwarenherstellung nach handwerklicher, semi-industrieller oder industrieller Art – das Produktportfolio von Handtmann 
bietet für alle Leistungsspektren die passenden Systeme. Die Serie der VF 800 und VF 600 B Portioniermaschinen bietet Maschinen-
typen in verschiedenen Leistungsstufen, ausgestattet mit unterschiedlichen Förderwerksgrößen und Ausrüstungsoptionen. Immer 
passend für die individuelle Anforderung und Anwendung.

VF 830 VF 838 S3 VF 838 S6 VF 838 S9 VF 840 VF 842 VF 848 S9 VF 848 S12 VF 848 S15

Füllleistung in kg/h: 6.000 3.000 6.000 6.000 9.000 9.000 12.000 9.000 10.800 12.000 10.800 15.000

Fülldruck in bar: 25 70 70 70 30 25 25 45 45 40 45 25

Portionierleistung 
in Port./min.:

800 1.000 800 800 1.000

Fülltrichter: 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig 350 Liter einteilig

VF 608 B VF 612 B VF 620 B VF 630 B

Füllleistung in kg/h: 2.000 3.000 6.000 10.000

Portionierbereich: 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen 5 g bis 100 kg Portionen

Fülltrichter: 100 Liter oder 60 Liter 240 Liter oder 160 Liter 240 Liter, 160 Liter oder 350 Liter 350 Liter oder 240 Liter
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UNTERNEHMENSGESCHICHTE HANDTMANN

1873 – Unternehmensgründung Handtmann

1954 – Gründung der Handtmann Maschinenfabrik

1966 – Patent für Flügelzellenförderwerk und Produktion des ersten Vakuumfüllers

1986 – Entwicklung der ersten Mikroprozessor-Steuerung im Vakuumfüller

1999 – Neubau des Firmenstandorts Handtmann Maschinenfabrik in Biberach Nord

2010 – Neubau Technologie- und Kundenzentrum Handtmann Forum 1

2015 – Neubau Handtmann Forum 2 speziell für Backanwendungen

2017 – Investition von über 20 Mio € in ein neues Logistikzentrum

2018 – Anuga FoodTec Gold Medaille für die Handtmann Formsysteme

heute – 30.000 qm Produktionsstandort. 4.000 qm Handtmann Foren 
6.700 qm Logistikzentrum. 700 Mitarbeiter. Service- und Vertriebsnetz in 100 Ländern weltweit 

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG  |  +49 7351 45-0  |  sales.machines@handtmann.de  |  www.handtmann.de

DIE HANDTMANN MASCHINENFABRIK


