TECNOLOGIA DE COEXTRUSAO
CONPROLINK
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Para produtos torcidos em revestimento de alginato

e EXCELENTE ASPECTO DO PRODUTO devido as extremidades do produto torcidas com exatidao e bem fechadas
e DIVERSIDADE devido ao processamento de massas liquidas e de alta viscosidade
e ELEVADA RENTABILIDADE devido a utilizacao de sistemas de fumeiro e de cozimento existentes
para os produtos suspensos (como sticks de salame)
e PURAEFICIENCIA devido a eliminacdo de etapas do processo, como o processo de atar
ou soldar as extremidades de tripas naturais ou artificiais
e VARIEDADE DE PRODUTOS como carne, quelijo, peixe bem como doces
Também para produtos vegan, vegetarianos, kosher ou derivados halal
e REDUCAO DE CUSTOS devido a utilizacdo étima da camara de fumeiro
pela suspensao muito estreita de produtos com calibres finos



Sistema ConProLink
Torcimento com corte ou suspensao opcional

0 sistema ConProLink patenteado pela Handtmann é usado para
a fabricacao de produtos com extremidades fechadas. O cordao
de embutidos coextrudada é torcido durante a ligacao de alginato
em porcoes individuais. A corrente de embutidos assim produzida
pode entao ser cortada nos pontos de torcimento definidos.
Deste modo é possivel produzir uma diversidade de variantes de
produtos, desde salsichas individuais, que sao posteriormente
processadas na posicao horizontal, até correntes interminaveis
de embutidos suspensos.

Um gancho recém-desenvolvido permite suspender os produtos
do tipo snack de forma muito estreita (cal. 8 e cal. 10). Pode
aumentar-se significativamente a utilizacido da camara de
fumeiro com a reducao de custos associada.

0 PROCESSO

A caracteristica distintiva da tecnologia ConProLink é a ligacao dos
pontos de torcimento entre as salsichas. O cordao de embutidos
ja esta torcido durante a ligacdo do alginato que ainda nao esta
totalmente fechada. Assim, o embutimento é totalmente fechado
pelo revestimento de alginato e as salsichas permanecem
espessas, mesmo sob estresse mecanico. Mesmo com massas
liquidas pode assim ser imediatamente cortado em qualquer ponto
de torcimento apds o enchimento e o torcimento sem produzir
extremidades abertas. Opcionalmente as porcdes individuais
torcidas podem ser posteriormente processadas em posicao
reclinada ou transferidas para a unidade de suspensao em lacadas
a distancia desejada e na quantidade definida.

PARAMETROS DE DESEMPENHO

e Sistema ConProLink composto por uma VF mestra e uma
VF escrava com sistema AL KVLSH 162
e Gama de calibres 10 - 28 mm
e Comprimento das porcoes a partir de 80 mm
e Velocidade de esteira:
méax. 0,65 m/s
e Desempenho de porcionamento:
max. 300 porcdes/min. (dependendo do produto e do comprimento):
e Distancia minima dos ganchos: 20 mm
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OPCOES DE PROCESSO

Enchimento e Coextrusao
Deslocamento e torcimento
Comprimentos iguais
Corte

Suspensao

Manuseio do produto
As etapas do processo agrupamento e colocacao ou a transferéncia
para um sistema continuo para o processamento posterior
consistem na continuacao para a solucao completa.
¢ Produtos suspensos:
sistemas de fumeiro e de cozimento convencionais
¢ Produtos cortados:
agrupamento, colocacao em solucdes de embalagem ou transferéncia
para sistemas de fumeiro, de assando ou de cozimento continuos
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™ Nova distancia dos ganchos 20 mm

N Processamento posterior em
posicao horizontal

N ConProLink com unidade de suspenséo

Patentes (USA/Canada):
7,762,874; 6,988,943; 7,591,717
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