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Idéias com futuro.

NOVIDADE

SISTEMA CONPROCOMPACT

0 novo modelo de entrada para produtos em revestimento de alginato

COMPACT Modelo de entrada favoravel na tecnologia de alginato com unidade de alimentacao de alginato
OPERACAO SIMPLES através da regulagem de todos os pardmetros de producdo na enchedora a vacuo
VERSATILIDADE para produtos cortados ou moldados com a opcao de suspensao

REDUCAO DE CUSTOS devido ao revestimento de alginato ao invés de tripa

ECONOMIA DE ESPACO pela forma construtiva “compacta”

FLEXIBILIDADE através de conversao simples para o processamento de tripa natural, de colageno e celuldsica
AUMENTO DO DESEMPENHO do sistema com aumento da producao simplesmente por meio da solucao

de software

QUALIDADE DO PRODUTO constante e de primeira classe através de um processo constante e continuo
MODERNiSSIMA TECNOLOGIA DE COMUNICACAO baseada no sistema de barramento EtherCAT direcionado
para o futuro




N Unidade de alimentacao de alginato

Sistema ConProCompact

A solucao flexivel com todas as opcoes para uma
producao variavel em revestimento de alginato ou em
tripa natural, de colageno ou celuldsica.

0 sistema ConProCompact é a variante inicial para a producdo continua
de produtos em revestimento de alginato. A caracteristica essencial do
sistema ConProCompact é uma unidade de alimentacdo de alginato com
uma capacidade volumétrica de 40 litros para a alimentacdo da pasta de
alginato. “Compact” é sindnimo de estrutura simples, pouca necessidade
de espaco e operacao simples do sistema. Portanto, perfeito para a
entrada de empresas emergentes (ou startups) ou empresas de pequeno
e médio porte na tecnologia de alginato. O sistema é escalonavel e pode
ser ampliado em varias etapas de capacidade de desempenho, caso as
exigéncias de producdo aumentarem. Todavia, por meio de uma conversao
simples, o sistema pode ser aplicado também a qualquer momento para a

producao de salsichas em tripa natural, de coldgeno ou celuldsica.

PROZESSOPTIONEN

Fiillen/Portionieren und Koextrudieren
Gleiche Langen

Schneiden oder Formen und Schneiden
Hangen

Processo de producao

Apos a coextrusdo e fixacdo, o corddo de produto é cortado em
forma reta por separadores ou moldado por meio de um recorte
da forma durante o corte (as extremidades do produto ndo estao
totalmente fechadas pelo revestimento de alginato).

Ambitos de aplicacao
¢ Produtos de carne * Legumes / produtos
e Produtos de conveniéncia vegetarianos / veganos
¢ Peixe e Laticinios
¢ Produtos finos ¢ Produtos de pastelaria

e muito mais

Patentes (EUA/Canada):
9,688,492; 9,433,221, 7,524,240

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG |
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N Unidade de moldagem N Opcao de suspensao de snacks

e de separacao

PARAMETROS DE DESEMPENHO

e Sistema ConPro composto por uma VF mestre e uma VF escravo
com sistema AL KLSH 153

e Gamade calibres8a 32 mm
e Comprimento da porcao a partir de 40 mm

e ConPro-1:
Velocidade de esteira: max. 1 m/s
Capacidade de porcionamento
(dependendo do produto e do comprimento):
e Corte: max. 1.200 porcdes/min.
* Enformacao e corte: méax. 1.200 porcdes/min.

e ConPro-2:
Velocidade de esteira: max. 2 m/s
Capacidade de porcionamento
(dependendo do produto e do comprimento):
e Corte: max. 1.800 porcdes/min.
¢ Enformacao e corte: méax. 1.200 porcoes/min.

e Distancia minima dos ganchos: 20 mm

e Processamento posterior de produtos suspensos:
sistemas de fumeiro e de cozimento convencionais

e Processamento posterior de produtos cortados: Agrupamento,
colocacdo em solucdes de embalagem, transferéncia para
sistemas de fumeiro / de cozimento / de assando continuos
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N Cabanossi

/N Salsichas de peixe

D Produtos finos

N Salsicha de grelhar de aves

N Mini-salame enchido N Sticks de embutido cru

www.handtmann.com

sales.machines@handtmann.de |
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