




















Fur erstklassige, luftfreie und kompakte Rohwurstprodukte:

Fiir Rohwurst, Rohwurst-Snacks oder Produkte aus sehr fester
oder kalter Masse ist der Hochvakuumfiiller HVF 658 mit einem
Fiilldruck bis 72 bar pradestiniert.

Ein absolut porenfreies und kompaktes Rohwurstprodukt wird
durch die herausragende Evakuierung des Handtmann Hochva-
kuumfillers HVF 658 erzielt. Fir eine Uiberragende Produktivitat
sorgt ein hoher Filldruck, ein optimales Ansaugverhalten der
festen Masse sowie die perfekte Zufihrung ins Fligelzellen-
forderwerk. Der optionale Einsatz der integrierten Handtmann
Fullwolftechnik bringt die weitere Optimierung in Produktqua-
litat und -verarbeitung. Auch andere Produkte mit sehr festem
oder kaltem Ausgangsmaterial profitieren von der Handtmann

Hochvakuumtechnik.

ANWENDUNGSBEREICH

e Rohwurst kleinkalibrig
* Rohwurstsnacks
e Produkte aus sehr festem Ausgangsmaterial

OPTIONEN

e Fillwolf GD 93-3

e Bodentrichter 695 optional mit Armhebevorrichtung
e Teilewagen 449-02

e Gewichtskompensation

e Digitale HDS-Optionen: HCU, HMC, HFM

* Anschluss von Klippmaschinen oder Abrehlinien

e Arbeiten im VF-Betrieb ohne Trichtervakuum

* Mobile Vakuumeinheiten 448-01/448-02

VORTEILE

Porenfreie, kompakte Produktqualitat mit klarem
Schnittbild und schéner Farbe durch vollstandige
Eliminierung von Restluft. Dadurch langere Haltbarkeit
und einwandfreie Optik auch in der Verpackung.
Hervorragendes Ansaugen fester oder kalter Massen fiir
eine hohe Fiillleistung und Produktivitat.

Sehr gute Portionierleistung und Gewichtsgenauigkeit
durch optimale Zufiihrung.

Hochste Evakuierung fir eine verkiirzte Reifezeit und ein
hoheres Verkaufsgewicht.

Platzsparendes, kompaktes System mit einfachem
Handling und geringen Unterhaltskosten.

Leistungsdaten

Fiillleistung
(stufenlos regelbar)

Fiilldruck
Forderwerk 1.070 cm3

Auslassdurchmesser
Portionierbereich
Gewicht netto
Gewicht brutto

Kistenmafe

HVF 658

6.000 bzw. 7.200 kg/h
100 bzw. 120 /min

bis 72 bar
(50 bar bei max. Fillleistung)

89 cm? - 12 Pumpenfliigel
178 cm?® - 6 Pumpenfliigel
267 cm?® - 4 Pumpenfligel

60 mm

100 - 200.000 g

1.480 kg

1.740 kg

2310 x 1850 x 2250 mm

PRODUKTBEISPIEL ROHWURST

Rohwurstprodukt Standard
Kaliber 73 mm

Kérnung 2 mm

Fullkaliber ca. 73 mm
Fillprozess tiber Fiillrohr 36 mm

Produktbeschreibung

Die Rohwurstmasse wird mit
konventioneller Maschinentechnik
Uber Gefrierfleischschneider und
Kutter fir den Flllwolfeinsatz
vorbereitet. Die Fulltemperatur
betragt -2,5 °C. Der messbare
Luftgehalt wird auf 0 % reduziert.

PRODUKTBEISPIEL ROHWURST COCKTAILS

Kaliber 24 mm
Fillprozess tber Fillrohr 12 mm

Prozess

Produktbeschreibung

Die Rohwurstmasse wird mit
konventioneller Maschinentechnik
tber Gefrierfleischschneider

und Kutter fir den Fillwolf-

und AL-Einsatz vorbereitet. Die
Filltemperatur betragt -2,5 °C. Der
messbare Luftgehalt wird auf 0 %
reduziert.

Prozess
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