FORMTECHNOLOGIE
RUNDFORMER RF 440

]
handtmann

Ideen mit Zukunft.

Fur geformte Produktvielfalt

e HOHE PRODUKTIONSLEISTUNG mit bis zu 150 Portionen pro Minute
e HOHE WIRTSCHAFTLICHKEIT durch hochste Gewichtsgenauigkeit und geringen Give-away
e GROSSE PRODUKTVIELFALT durch grof3es Formen-Spektrum: kugel-, kegel- und eiformige Produkte
e ERSTKLASSIGE PRODUKTQUALITAT durch formschone Produkte mit beeindruckender Formtreue
e RATIONALISIERUNGSEFFEKT durch einfache Handhabung mit leistungsorientierter
und rationeller Arbeitsweise
e KOSTENGUNSTIG durch geringe Wartungskosten und geringen VerschleiB
e HOHE FLEXIBILITAT durch modulare Systemtechnologie:
Transportband 446 oder Plattband 446-30 fir Burger wie handgemacht



Mit Diaphragma zu geformten Produkten
Fiir Vielseitigkeit im Handwerks- und Mittelbetrieb

Mit nur einem System zu grofier Produkt- und Formenvielfalt:
Der Rundformer RF 440 ist die perfekte Losung fiir den
Einstieg in die effiziente Herstellung von gefragten Trend- und
Convenience-Produkten.

Der Prozess

Der Rundformer RF 440 ermdglicht mit Diaphragma-Gréfen
on 10 - 94 mm eine grofBe Produkt- und Formenvielfalt. Fir
beeindruckende Formtreue sorgt ein Diaphragma mit passgenauen
Konturen. Durch die kontinuierliche Produktion sind bis zu 150
Portionen pro Minute bei gréfiter Gewichtsgenauigkeit mdoglich.
Der modulare Aufbau des Systems bietet weitere Optionen: das
ransportband 446 und die Integration des Plattbands 446-30 ist
fur die Produktion von Burgern wie handgeformt.

LEISTUNGSPARAMETER

* Diaphragma-GrofBen: 10-45mm
40 - 65 mm
60 - 94 mm

e Bandgeschwindigkeit: 2 - 30 m/min
Bandhche: 850 - 1.000 mm

. Platthohe mit Plattband: 10 - 55 mm

OPTIONALES ZUBEHOR

e Plattband 446-30 fir Burger
e Strukturrollen fiir unterschiedliche Produktoberfldchen

e Fillwolf in VF fir nochmals gesteigerte Produktqualitat
e HCU-Software in VF fir die zentrale Produktionssteuerung

PRODUKTE UND ANWENDUNGEN

N TB 446-30 mit Skalierung M Diaphragma

N Strukturrolle

Produktbeispiele

e Fleischverarbeitung: Hamburger homemade, Frikadellen,
Ballchen

¢ Vegetarische Produkte: Gemiseburger, Kasetaler, Kartoffelburger

¢ KloBe: Kartoffelknodel, Semmelknddel, Gemiseknddel

e Suppeneinlagen: Bratknddel, Grieknddel, Leberknddel

e Fischprodukte: Fischballchen, FischkloBchen, Fischburger,
Fischfrikadelle

¢ Teigverarbeitung: verschiedenste Teige, Siifispeisen

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG | +49 7351 45-0

| sales.machines@handtmann.de | www.handtmann.de

700823 | Technische Anderungen vorbehalten



