DOSIERTECHNOLOGIE
DOSIERVENTIL 85-3

]
handtmann

Ideen mit Zukunft.

DOSIERVENTIL 85-3

Grammgenaues Dosieren vielfaltiger Fiillmassen

e VIELSEITIGKEIT durch Dosieren verschiedenster Fillmassen,
auch diinnflissiger oder fester Massen mit Einlagen
e KOSTENREDUZIERUNG durch grammgenaue Portionierung und exaktes Gewicht
e OPTIMALE PRODUKTQUALITAT durch schonendes Dosieren ohne Quetschen der Einlagen
e Effiziente und WIRTSCHAFTLICHE PRODUKTION durch hohe Dosierleistung
e EINFACHER ANBAU an alle Handtmann VF 800 Vakuumfuller
e OPTIMALE HYGIENEBEDINGUNGEN durch Hygienic Design und FDA-Konformitat



Flexible Dosierldsung fiir vielfaltige Fiillmassen

Das Dosierventil 85-3 ist eine flexible Ldsung, die sich einfach in

die tagliche Produktion integrieren lasst. Es wird direkt an den .

Auslauf der Vakuumfiillmaschine VF 800 angeschlossen. Die

Arbeitshohe lasst sich individuell an die Bedienperson, den .

Fiilltisch, ein Transportband oder an eine Verpackungsmaschine

anpassen. Dosieren ist in unterschiedlliche Behaltnisse wie .

Becher, Eimer, Dosen oder Schalen maglich.

Eine grofe Produktvielfalt ist gegeben durch zu verarbeitende

Massen in der Konsistenz flissig, pastds, inhomogen, stiickig,
faserig, mit groflen Einlagen oder hohem Flissigkeitsanteil.
Dosierkolben in drei unterschiedlichen Ausfiihrungen erweitern
das Spektrum zusatzlich. Die Ausstof3geschwindigkeit ist individuell
an das Produkt einstellbar. Ebenso kann die Funktion ,.Doppelhub”

ausgewahlt werden.

Durch das Fligelzellenforderwerk im VF 800 und dem schonenden
Produktqualitat
Gewichtsgenauigkeit bei allen Produkten exzellent. Durch neuestes

Dosiervorgang sind  sowohl als auch

Hygienic Design und Materialien in detektierbarer Ausfiihrung ist

eine hygienische und lebensmittelsichere Produktion garantiert.

e Fleisch-/Fisch (Leberwurst, Tatar, Rohwurst,
Frischfleisch, Fischsalate...)

® Backwaren (Verschiedene Fiillungen und -Massen ... )

e Molkerei-Produkte (Frischkase, Aufstriche, Butter,
Krauterbutter...)

e Vegetarische/Vegane Produkte (Gemusemix,

Aufstriche...)

e Siisswaren (Konfekt, Fruchtpaste, Aufstriche,

Tofuprodukte,

Marmeladen, Fillungen...)

e Feinkost (Salate, Dips, Sof3en, Dressings, Marinaden,
Piiree...)

e Tiernahrung (Fleischmassen, Gemiisemischungen....)
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LEISTUNGSPARAMETER
e Fillleistung bis 7.000 kg/h

Portionierleistung bis 80 Portionen pro Minute

Fillmassen: fliissig, pastds, inhomogen, stiickig,
faserig, mit Einlagen

Auslassdurchmesser 45 mm
Heifabfiillung bis 90°C

Ausstof3geschwindigkeit einstellbar

e  Funktion ,Doppelhub”

ZUBEHOR OPTIONEN

e Schneidkolben 45° oder 90°

e  S-Anschlussbogen

PRODUKTBEISPIELE
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