
DOSIER-TECHNOLOGIE
DOSIERSYSTEM DS 552

Hohe industrielle Dosierleistung 
Der automatische und kontinuierliche Dosierprozess ist flexibel auf 2 bis 
24 Bahnen möglich. Das innovative Dosierprinzip mit Rücksaugen - ohne 
Füllkolben und Ventile - ermöglicht eine Produktionsleistung von bis zu  
200 Takten pro Minute. Es ist damit die perfekte wirtschaftliche Lösung  
für industrielle Anwendungen.

Perfekte Gewichtsgenauigkeit 
Das Dosiersystem DS 552 zeichnet vor allem das grammgenaue Dosieren 
vielfältiger Produktmassen aus. Der patentierte, servo-angetriebene 
Füllstromteiler im Dosiersystem sichert einen konstanten Produktfluss 
ohne Druckschwankungen, was zu genauesten Gewichten auf jeder  
Bahn führt.

Flexibel für vielseitige Produkte und Behältnisse
Mit dem DS 552 ist das direkte, mehrbahnige Dosieren flexibel in 
Traysealer, Tiefziehanlagen oder auf Teigband möglich. Zusätzlich bietet 
eine große Auswahl an Dosierdüsen ein vielseitiges Produktspektrum in 
unzähligen Varianten.

DOSIERSYSTEM DS 552

Das Dosiersystem DS 552 ist ein ventilloses Dosiersystem für das exakte und sichere Dosieren von Füllmassen. 
Ein kontinuierlicher Prozess in Hochleistung für die industrielle Produktion in Schalen, Tiefziehverpackungen 

oder auf Teigbandanlagen. Produktbeispiele sind Aufstriche, Feinkostsalate, Dips, Kremes, Füllungen, 
Leberwurst, Teewurst, Pasteten, Frischkäse, Kräuterbutter, Maultaschen und andere Fertiggerichte.

MEHRBAHNIGES DOSIEREN IN SCHALEN, TIEFZIEH- 
VERPACKUNGEN ODER AUF TEIGBANDANLAGEN

Flüssig bis pastös, grobstückige und zähfließende Produktmassen:
Fleisch- und Wurstwaren, Feinkost, Bäckereiprodukte,  
vegetarisch/vegane Produkte, Molkereiprodukte, Fisch,  
Tiernahrung und andere.

  Flexibler Einsatzbereich zum Dosieren 
 auf 2 – 24 Bahnen in Schalen, Tiefzieh-
 verpackungen oder auf Teigbandanlagen

   Große Produktvielfalt durch variable 
 Dosierung verschiedenster Füllmassen 
 von flüssig bis pastös, grobstückig und 
 zähfließend

  Wirtschaftliche Produktion durch 
 kontinuierlichen Prozess mit hoher 
 Dosierleistung

  Kostenreduzierung durch grammgenaue  
 Portionierung

  Höchste Produktionssicherheit durch 
 ventilloses Dosierprinzip ohne Füllkolben

  Exzellente Hygienebedingungen durch 
 neuestes Hygienic Design

IHRE VORTEILE FLEXIBLES MEHRBAHNIGES DOSIEREN
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• Schnelle Dosierzeiten durch 
 ventilloses Dosierprinzip

• Statisches Dosieren oder Dosieren 
 mit Absenkfunktion für optimale 
 Produktoptik

• Innovative Membrantechnologie für 
 dünnflüssige Massen mit optimalem 
 Produktabriss ohne Nachtropfen 

• Starke Gesamtlinienleistung durch 
 modularen Füllstromteiler mit 
 2 - 24 Dosierstellen

• Hohe Flexibilität durch 
 vielzählige Dosiervarianten: 
 z. B. 6-4, 8-3, 6-2, 4-2

• Statisches Dosieren oder Dosieren 
 mit Absenkfunktion für optimale  
 Produktoptik

• Hohe Produktionsleistung bis 200 
 Takte/min. (abhängig von Füllmasse)

• Hohe Flexibilität für Produktvielfalt 
 von flüssig bis zähfließend

• Maximale Funktionalität durch 
 Dosieren auf bis zu 24 Bahnen 

• Variabilität durch eine Vielzahl 
 an Dosierdüsen 

Schalen Tiefziehverpackung Teigband

VARIANTEN FÜR MEHRBAHNIGES DOSIEREN MIT DEM DOSIERSYSTEM DS 552


