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TIERNAHRUNG
SYSTEME. ANWENDUNGEN. PRODUKTE

TIERNAHRUNG 
 
Systemlösungen für Vielfalt und Qualität

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG
Hubertus-Liebrecht Str. 10-12
88400 Biberach
Deutschland

Tel.: +49 7351 45-0
Fax: +49 7351 45-1501
sales.machines@handtmann.de
www.handtmann.de 70
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Vielseitige Tiernahrung liegt im Trend. Und es wird immer mehr Wert auf Qualität gelegt. Sowohl beim verarbeiteten 
Material als auch bei Darreichung und Verpackung. Handtmann bietet Systemlösungen, die hochwertiges Material 
schonend verarbeiten und dabei grammgenau in vielfältige Behältnisse portionieren. Ob beim Formen, Dosieren 
oder Schneiden und Portionieren - kein Gramm wird verschenkt. So ist erstklassige Produktqualität bei höchster 
Wirtschaftlichkeit garantiert. Mit Handtmann nur das Beste für Hund, Katze, Pferd und Co.!

Handtmann ist Ihr zuverlässiger Technologiepartner mit weltweiter Erfahrung in der Herstellung von Nahrungsmitteln 
für Mensch und Tier. Grundlage des Produktionsprozesses ist immer eine überragend grammgenaue Portionierung 
durch einen Handtmann Vakuumfüller. Vielfalt entsteht durch die flexible Kombination mit Systemen zum 
Dosieren, Formen, Abdrehen oder Schneiden. Produkthandling wie Gruppieren und Einlegen in Schalen oder 
Tiefziehmaschinen bieten Automatisierung bis zur Verpackung.

ABDREHEN UND HÄNGEN/SCHNEIDEN
Würstchen und Wurstprodukte aller Art, zuverlässig abgedreht und 
wahlweise gehängt oder geschnitten für die Weiterverarbeitung. 
Grammgenaue Portionen und gleiche Längen sind garantiert!

SCHNEIDEN UND EINPORTIONIEREN
Exaktes Schneiden und grammgenaues Portionieren von 
Frischfleisch oder Gemüse: Ein kompletter Produktionsprozess 
mit vertikalem Füllen direkt in Formen, Schalen oder andere 
Behältnisse, einbahnig- oder mehrbahnig. 

NEUESTE TECHNOLOGIE FÜR TIERNAHRUNG
 

UNSERE KERNKOMPETENZEN 
FÜR PREMIUM-PET FOOD
 

PORTIONIEREN UND DOSIEREN 
Ob flüssig, pastös oder stückig - exaktes Dosieren vielerlei 
Produkte ist mit Handtmann flexibel in vielseitige Behältnisse 
möglich. Von der manuell bedienbaren Lösung bis zur 
vollautomatischen Gesamtlinie mit Schnittstelle zur Verpackung. 

FORMEN UND TRENNEN
Geformte Produkte sind gefragt. Ob Pellets, Sticks, Riegel oder 
andere Leckerli. Handtmann bietet unzählige Optionen in der 
Formgebung und Gestaltung von Produkten. Immer formschön. 
Garantiert gewichtsgenau. 

CARDEAL FIGORIFICO/BRASILIEN
Produktion: 
Vakuumfüller VF 616  mit Formsystem FS 510 24-bahnig

Cleide Keiko (Produktionsleiter Cardeal)
„Durch die Umstellung auf einen kontinuierlichen Produktionsfluss 
und die Zusammenfassung von zwei bislang getrennten 
Produktionsstufen konnten wir Ausrüstung und Maschinen 
reduzieren. Mit Blick auf die Konkurrenzfähigkeit brachte uns die 
Handtmann Lösung weitere Wettbewerbsvorteile, verbesserte den 
Gewinn und reduzierte Give-away und Produktionszeit“. 

DAS TIERHOTEL/DEUTSCHLAND
Produktion: 
Vakuumfüller VF 630  mit Schneidventil SV 424 3-bahnig

Olaf Jungnickel (Geschäftsführer Das Tierhotel) 
„Wir hatten eine Füllstation, die nur eine Portion dosieren 
und nicht direkt mit der Tiefziehmaschine verbunden werden 
konnte. Das kostete viel Zeit und Arbeit. Mit der Lösung von 
Handtmann können nun alle drei Spuren zeitlich getaktet über 
der Tiefziehmaschine bedient werden. Ein entscheidender Vorteil 
ist die enorme Zeitersparnis“.
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Sticks, Riegel, Nuggets, Pellets und das Leckerli für Zwischendurch - mit Handtmann Form-Systemen sind Produkte 
unterschiedlichster Ausgangsmaterialien und Querschnitte möglich: Zylinder, Stäbchen, 3D-Formen, Sonderformen 
wie Sterne, Herzen und viele mehr. Vielseitige Prozessoptionen und ein automatischer Gesamtprozess sind zuverlässig 
garantiert: Von der grammgenauen Portionierung bis zur Ablage der Produkte auf einem Transportband, Gittern  oder  
Blechen.

Riegel
Vakuumfüller (VF 838 S, VF 620) mit Form-System FS 510.
Produktion direkt auf Gitter mit anschließender Trocknung 
in Hordenwagen:
•	 Portionsgröße: 17 g
•	 Portionslänge: 150 mm
•	 Portionsbreite: 22 mm
•	 Portionshöhe: 5,5 mm
•	 Produktion: 11-bahnig
•	 Produktionsleistung: 1.100 kg/h
•	 Gebinde: Gitter

Sticks
Vakuumfüller (VF 838 S, VF 620) mit Form-System FS 510.
Produktion direkt auf Gitter mit anschließender 
Trocknung in Hordenwagen:
•	 Portionsgröße: 12 g
•	 Portionslänge: 150 mm
•	 Portionsdurchmesser: 9 mm
•	 Produktion: 24-bahnig
•	 Produktionsleistung: 1.700 kg/h
•	 Gebinde: Gitter

Backwaren
•	 Sticks, z.B. Calcium-Sticks
•	 Obst-/Gemüse-Kroketten 
•	 Lachs-Spinat-Nuggets 
• 	 Kekse

GEFORMTE PRODUKTE

Pellets

Vakuumfüller (VF 838 S, VF 620, HVF 658) mit Füllwolftechnik 
und Form-System FS 510. Produktion direkt auf Gitter 
oder Bleche (Trocknungsprozess):
•	 Portionsgröße: 7 g
•	 Portionslänge: 28 mm
•	 Portionsdurchmesser: 18 mm
•	 Produktion: 12-bahnig
•	 Produktionsleistung: 1.260 kg/h
•	 Gebinde: Gitter oder Bleche

Vakuumfüller (VF 838 S, VF 622) mit Füllwolftechnik und 
Form-System FS 510. Produktion direkt in kontinuierlichen 
Gefriertrocknungsprozess:
•	 Portionsgröße: 2 g
•	 Portionslänge: 15 mm
•	 Portionsdurchmesser: 14 mm
•	 Produktion: 24-bahnig
•	 Produktionsleistung: 720 kg/h
•	 Gebinde: Gitter oder Bleche
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Von der handwerklichen Herstellung bis zum vollautomatischen Prozess ist die Produktion von Wurst und 
wurstförmigen Produkten mit Handtmann möglich. Wahlweise in gängige Darmarten, wie Naturdarm, Collagen- und 
Kunstdarm oder in eine pflanzliche Alginathülle. Die Alginathülle lässt sich in ihrer Stärke, ihrer Farbe und ihrem 
Geschmack individuell anpassen. Damit eröffnen sich neue Möglichkeiten in der Entwicklung, im Design und in der 
Vermarktung innovativer Tiernahrungsprodukte.

Rohes Würstchen
Vakuumfüller (VF 838 S, VF 620) mit Abdreh- und 
Schneidelinie PVLS 143:
•	 Portionsgröße: 56 g
•	 Kaliber: 22 mm
•	 Portionslänge: 150 mm
•	 Wursthülle: Collagendarm
•	 Darmkonfektionierung: geraffte Raupe
•	 Produktionsleistung: bis 1.200 kg/h

WURSTPRODUKTE

Mini-Würstchen
Vakuumfüller (VF 830, VF 624) mit ConProLink-System 
KVLSH 162 mit anschließender Trocknung:
•	 Portionsgröße: 10 g
•	 Kaliber: 13 mm
•	 Portionslänge: 80 mm
•	 Produktionsleistung: bis 180 kg/h
•	 Wursthülle: Alginathülle
•	 Darmkonfektionierung: alginathaltige Paste

Getrocknete Würstchen
Vakuumfüller (VF 838 S, VF 624) mit Abdreh- und 
Aufhängelinie PVLH 246:
•	 Portionsgröße: 12 g
•	 Kaliber: 20 mm
•	 Portionslänge: 45 mm
•	 Wursthülle: Collagendarm
•	 Darmkonfektionierung: geraffte Raupe
•	 Produktionsleistung: bis 1.100 kg/h
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Produktbeispiel
Vakuumfüller (VF 830, VF 630) mit Schneidventil SV 424
(Nassfutterweichpackung mit anschließender Pasteurisierung):
•	 Portionsgröße: 1000 g
•	 Produktion: 3-bahnig
•	 Gebinde: Tiefziehpackung
•	 Schalenaußenmaße L x B x H: 240 x 100 x 60 mm
•	 Produktionsleistung: bis 1.800 kg/h

Produktbeispiel
Vakuumfüller (VF 840, VF 630) mit Schneidventil SV 424
(Heißabfüllung von Gebinden):
•	 Portionsgröße: 2.500 g
•	 Produktion: 1-bahnig
•	 Gebinde: Tiefziehschale
•	 Gebindewechselzeit: 5 s
•	 Produktionsleistung: bis 1.200 kg/h

Produktbeispiel
Vakuumfüller VF 830 mit VDM Dosiersystem 
•	 Portionsgröße: 158 g
•	 Portionsdurchmesser: 100 mm
•	 Produktion: 1-bahnig 
•	 Produktionsleistung: bis 190 kg/h
•	 Gebinde: Dose

Produktbeispiel
Vakuumfüller (VF 830, VF 620) mit VDM Dosiersystem:
•	 Portionsgröße: 500 g
•	 Produktion: 1-bahnig
•	 Schalen-Außenmaße L X B X H: 200 x 150 x 50 mm
•	 Produktionsleistung: bis 600 kg/h

NASSFUTTER UND GEGARTES
 

FRISCHFLEISCH UND GEMÜSE
 

Fleischmahlzeiten, Gegartes oder Mischungen mit pflanzlichen Bestandteilen werden mit Handtmann Dosierlösungen 
präzise und grammgenau flexibel in alle Gebinde, wie Schalen, Gläser, Dosen oder Tiefziehverpackungen portioniert. 
Vollautomatisch und mehrbahnig bis zur Verpackungslösung mit VDM Dosiersystem oder flexibel mit Dosierventilen 
- eine wirtschaftliche und kontinuierliche Produktion aller flüssigen bis pastösen Massen ist garantiert.

Frischfleisch, Muskelfleisch, Geschnetzeltes, Pansen, Innereien und mehr von Rind, Lamm, Fisch, Schwein… Sauberes 
Schneiden stückiger Produkte und direktes Portionieren in Behältnisse, in Großpackungen und Portionseinheiten ist 
mit dem Schneidventil SV 424 und einem Vakuum- oder Hochvakuumfüller grammgenau möglich. Gleiches gilt für 
Gemüse- oder Fleisch-Gemüsemischungen.
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Produkthandling-Systeme und Zusatzgeräte von Handtmann stehen für Automatisierung und Effizienzsteigerung. 
Durch ihre Modularität und Flexibilität lassen sich Handtmann Systeme, wie beispielsweise Form-Systeme, 
Würstchenfülllinien, Schneid- oder Dosier-Systeme zuverlässig in komplexe Produktionsprozesse integrieren. 
Ob mit nachgeschalteten Prozessschritten, wie Gruppieren, Zuführen, Greifen und Einlegen oder vollautomatische 
Roboterlösungen für Industriebetriebe: Produktivität, eine hohe Wirtschaftlichkeit und reproduzierbare 
Qualitätsstandards sind gesichert. 

Das vielseitige Handtmann Zusatzgeräteprogramm bringt deutlichen Zusatznutzen: ein Plus an Bedienung, Effizienz 
und Vielfalt. Sie sind als Systemkomponenten in Technologie und Handhabung flexibel auf individuelle Bedürfnisse 
zugeschnitten. So kann für die unterschiedlichen Anwendungen, Abdrehen, Schneiden, Dosieren oder Formen, die 
jeweils optimale Lösung gewählt werden.

Neue Produkte sind neben klassischer Tiernahrung gefragt und bringen Marktanteile. Im Handtmann Forum, einem 
Kundenzentrum mit komplett ausgestatteter Prozesskette, kann die Herstellung von Produkten getestet werden. Wir 
laden Sie ein, Ihre kreativen Produktideen bei uns auf modernster Technologie zu testen. Sie haben das Produkt - wir 
das passende System. Wir sind Ihr Partner für die wirtschaftliche Produktion von neuen, verkaufsstarken Produkten. 

EFFIZIENZSTEIGERUNG DURCH
ZUSATZGERÄTE UND PRODUKTHANDLING

UNSER KUNDENZENTRUM 
FÜR IHRE PRODUKTIDEEN

ANWENDUNGSBERATUNG UND SERVICE
Unser Service ist da wo Sie sind: Weltweit. Jederzeit. Kompetent. Nur technisch und technologisch intensiv geschulte 
Service-Mitarbeiter mit Erfahrung sind für Sie im Einsatz. Sie unterstützen Sie wirkungsvoll bei der optimalen 
Anwendung Ihrer Handtmann Systeme sowie bei der Optimierung Ihrer Produktionsprozesse und Produkte. Hier bei 
uns in den Handtmann Foren. Oder bei Ihnen vor Ort. Immer für ein optimales Ergebnis!

• Beratungsgespräche
• Maschinenvorführungen
• Produkttests
• Technologische Anwendungsberatung
• Kundendienst

WIRTSCHAFTLICHKEIT
•	 Höchste Portioniergenauigkeit reduziert Kosten
•	 Effizienz und Prozesssicherheit durch einfaches Handling
PRODUKTQUALITÄT
•	 Überragende Produktqualität durch grammgenaues Portionieren 
•	 Erstklassiges Produktbild durch schonendes Fördern des Füllguts
PRODUKTVIELFALT
•	 Einfache Kombination mit Zusatzgeräten 
•	 Großes Produktspektrum durch Flexibilität in allen Anwendungen
KOSTENREDUZIERUNG
•	 Deutliche Kostenreduzierung durch grammgenaue Portionen
•	 Geringe Unterhalts- und Wartungskosten
FLEXIBILITÄT
•	 Schnelle Anpassung an unterschiedliche Produkte
•	 Kompatibilität mit vielen Vorsatzmaschinen und Automationslösungen
ERGONOMIE
•	 Leichte Reinigung durch modernes Hygienic Design
•	 Gute Ergonomie für einfaches und ermüdungsfreies Bedienen

IHRE VORTEILE MIT HANDTMANN TECHNOLOGIE


