TECNOLOGIA DE TORCIMENTO
SISTEMA AL PVLSH 229
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Idéias com futuro.

Para salsichas de tripa natural, de colageno e celulosica

e FLEXIBILIDADE ELEVADA através da suspensao ou corte opcional dos produtos

e GRANDE VARIEDADE DE PRODUTOS gracas a flexibilidade em todos os tipos de tripa e massa

e EXCELENTE QUALIDADE DO PRODUTO devido a separacao exata com solucao de 2 esteiras e sensor

o EFICIENCIA ELEVADA através da unidade de torcimento com cabecote de revélver e dois bicos de torcimento

e RACIONALIZACAO DO PROCESSO devido aos tempos de troca de tripa possiveis em menos de 2 segundos

e EXCELENTE QUALIDADE DO PRODUTO devido a um torcimento cuidadoso pelo principio de compressao e
a unidade de torcimento

e CLARA REDUCAO DE CUSTOS através da maxima precisao dos pesos das porcoes



Producao de salsichas flexivel com a PVLSH 229
Para as areas de aplicacao média e industrial

0 processo: Porcionamento e torcimento - V Deslocamento -

L Comprimentos iguais - S Corte ou H suspensao

A construcao modular da PVLSH 229 oferece as empresas com
producdaomistaamaximaflexibilidade de suspenderautomaticamente
as salsichas para o corte de produtos, quer sejam embutidos frescos,
cozidos ou curados em tripa natural, artificial ou de colageno

E a combinacao ideal entre corte e suspensao. Suspensao inteligente
de embutidos porcionados com precisao em gramas e torcidos com a
unidade de suspensdo. Ou separacao exata com o mddulo de separacao
integrado: as salsichas sdo cortadas com seguranca individualmente
ou em grupos de nUmero igual de porcdes. A flexibilidade impar
viabiliza uma adaptacdo répida e simples sempre que é necessario
trocar de produto. A troca de tripa é realizada através de um cabecote
de revélver com dois bicos de torcimento em menos de dois segundos.
Porcionamento e torcimento realizados por deslocamento num
processo continuo (ver prospecto PVLS 125/PVLH 228).

Producio de salsichas com a opcdo “Corte”

Altamente precisa é a separacdo com a solucdo de 2 esteiras
transportadoras e sensor para deteccdo precisa do ponto de separacao.
Isto previne o retrabalho e reduz custos de tripa e de producao. O principio
de separacdo das salsichas na esteira com l@mina sincronizada gera
uma lacuna definida entre as porcoes e garante porcoes separadas com
precisao com as extremidades das tripas fechadas. O corte individual
oferece margem de acao para uma variedade de produtos, desde frescos
até salsichas cruas, em curtos tempos de preparacdo. Separacdo em

porcoes individuais ou cordoes no comprimento desejado.

Producio de salsichas com a opcdo “Suspensao”

O sistema PVLSH 229 coloca as salsichas torcidas como porcoes retas
ou curvadas com o ponto de torcimento exatamente nos ganchos da
unidade de suspensao, independente de peso, comprimento e lacadas.
Através da flexibilidade exclusiva, o nimero de lacadas assim como o

numero de porcdes por lacada podem ser escolhidos livremente.
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DADOS DE CAPACIDADE

Tripa natural, de colageno e artificial
cal. 13- 40 mm
Até 2.000 porcdes/min.

e Suspensao:

(até 1.000 porcées/min. em tripa natural)

Comprimento das porcoes a partir de 30 mm

Tripa natural e de coladgeno cal. 13 - 40 mm
Até 1.500 porcées/min.

e Corte:

(até 1.000 porcdes/min. em tripa natural)

Comprimento das porcoes a partir de 40 mm

ACESSORIOS OPCIONAIS

e Sensor de extremidade da tripa para reconhecimento final

e datripa Enrolador de tripa

¢ Integracdo de moedor de embutimento GD 93-3

e Enfiador de tripa DA 78-6 para enfiamento de tripas naturais

¢ Assistente de configuracdo de maquina MSA

¢ Interligacdo com software HCU e balanca de haste HCU

e Elevacdo do nivel da toda a linha de 100 mm (posicao
elevada de trabalho da insercao de tripas e da unidade de

suspensdo)

PRODUTOS E APLICACOES

-

Patentes (USA/Canada):
7,204,747; 7,455,578; 8,231,442; 8,137,167; 9,185,917; 8,251,783
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