
ABDREH-TECHNOLOGIE
AL-SYSTEM PVLH 241

ABDREH- UND HÄNGELINIE PVLH 241
Für Würstchen in Kunst- und Collagendarm

• HOHE PRODUKTIONSLEISTUNG für abgedrehte Produkte in Schäl- und Collagendarm
• RATIONALISIERUNGSEFFEKT durch vollautomatischen Darmwechsel, 
 automatisches Abdrehen und Aufhängen
• ERSTKLASSIGE PRODUKTQUALITÄT durch schonendes Abdrehen mit Verdrängerprinzip
• DEUTLICHE KOSTENREDUZIERUNG durch höchste Gewichtsgenauigkeit pro Portion
• FLEXIBILITÄT durch vielfältige Optionen der Aufhängeeinheit: 
 individuelle Gruppenbildung, Schlaufenanzahl – und abstände
• GROSSE PRODUKTVIELFALT durch großen Anwendungs- und Kaliberbereich
 und Flexibilität in allen Brätsorten
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Automatisierte Würstchenproduktion mit PVLH 241
Für den industriellen Anwenderbereich
Der Prozess: Portionieren und Abdrehen – Verdrängen – 
Gleiche Längen –Hängen

Die vollautomatischen Funktionen  der Abdreh- und Aufhängelinie 
PVLH 241 ermöglichen maximale Geschwindigkeit bei allen 
Brätsorten und somit höchste Füllleistung in Collagen- und 
Schäldärme.

Der Vakuumfüller fördert das Füllgut auf schonende Weise 
und portioniert grammgenau. Eine vollautomatische, effiziente 
Produktion entsteht durch den perfekt abgestimmten auto-
matischen Darmwechsel und die Beschickung mit Darmraupen 
über einen Darmspeicher. Die dauerhafte Reproduzierbarkeit 
höchster Produkt- und Leistungsstandards ist so möglich.

Portionieren und Abdrehen durch Verdrängen
In der Betriebsart Verdrängen läuft der Füllprozess kontinuierlich 
durch. Der Verdränger definiert dabei die exakte Abdrehstelle und 
sorgt in Verbindung mit dem hoch-dynamischen Abdrehen für 
grammgenaue Portionen bei gleichen Längen.  

↑ Wursthüllenspeicher  mit automatischem Darmaufzug der Darmraupe

Die PVLH 241 platziert die abgedrehten Würste als gerade oder 
gekrümmte Portionen mit der Abdrehstelle exakt auf den Haken 
der Aufhängeeinheit. Schlaufenanzahl und Anzahl der Portionen 
pro Schlaufe sind frei wählbar. Ein enges Raster der Haken 
gewährleistet die optimale Beladung der Rauchstöcke und somit die 
volle Auslastung von Rauch- und Kochanlagen mit einhergehender 
Kosten- und Energieersparnis.

 LEISTUNGSDATEN
• Darmarten: Collagen- und Schäldarm Kal. 13 – 50 mm
• Portionierleistung bis 2.500 Port./min.
• Portionslänge ab 25 mm
• Tüllennutzlängen:
• Raupen Mit closed-end 425 mm

 Ohne closed-end 395 mm
• Abgesetzte Tülle Mit closed-end 250 mm

 Ohne closed-end 220 mm

↑ Aufhängeeinheit

    OPTIONALES ZUBEHÖR

•
•
•
•

Integration von Füllwolf GD 93-3
Maschinen-Setup-Assistent MSA
Vernetzung mit HCU-Software und Stockwaage
Niveauerhöhung um 200 mm (erhöhte Arbeitsposition der 
Aufhängeeeinheit)

Produkthandling und Automation
Automationslösung bestehend aus einem Handtmann 
Vakuumfüller, PVLH 241 mit Aufhängeeinheit und der 
Automatischen Stock Transfer Einheit AST 340 (Robotersystem 
zur automatischen Behängung von Rauchstöcken mit Wurstketten 
und deren Ablage in Rauchwagen – s. Prospekt).  

↑ Längeneinheit ↑ Verdränger

↑ PVLH 241 mit Füllwolf GD 93-3 ↑  Niveauerhöhung Z-Band

PRODUKTE UND ANWENDUNGEN

Patente (USA/Kanada):

6,494,311; 7,204,747; 7,455,578
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