
ABDREH-TECHNOLOGIE
AL-SYSTEM PLH 216

ABDREH- UND HÄNGELINIE PLH 216 
Für Würstchen in Natur-, Collagen- und Schäldarm

•	 RATIONALISIERUNGSEFFEKT durch automatisierte Würstchenproduktion
	 von Würstchen in gleicher Länge
•	 ERSTKLASSIGE PRODUKTQUALITÄT durch prall gefüllte Würstchen
 	 in exakter Länge (auch Naturdarm-Produkte)
•	 DEUTLICHE KOSTENREDUZIERUNG durch höchste Gewichtsgenauigkeit pro Portion
•	 FLEXIBILITÄT durch vielfältige Optionen der Aufhängeeinheit: 
	 individuelle Gruppenbildung, Schlaufenanzahl – und abstände, Leer- oder Vollportionen
•	 GROSSE PRODUKTVIELFALT durch großen Anwendungs- und Kaliberbereich
•	 HOHE FLEXIBILITÄT durch geringe Umrüstzeiten
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← Übergabe an Aufhängeeinheit

↑ 
In peratur alit reium fugita nos ma as In peratur alit reium fugita nos ma 
as dolupisniminvendem nimentiu

Automatisierte Würstchenproduktion mit PLH 216
Vom kleinen bis und industriellen Anwenderbereich
Der Prozess: Portionieren und  Abdrehen - Gleiche Längen –
Hängen

Die besondere Stärke der PLH 216 liegt in der Bewältigung einer 
umfangreichen Mischproduktion durch einfache und schnelle 
Produktwechsel. Ob Würstchen im Saitling, Collagen- oder 
Schäldarm oder großkalibriger Schweinedarm.

Das hochpräzise Flügelzellenförderwerk des Handtmann 
Vakuumfüllers gewährleistet eine grammgenaue Portionierung 
und die konstante Beschickung der PLH 216. Die automatische 
Haltevorrichtung mit verschleißarmem Antrieb und feinfühliger, 
flexibler Darmbremse garantiert schonendes und schnelles 
Abdrehen,  auch bei empfindlichen Naturdärmen. 

 LEISTUNGSDATEN

• Bis 700 Port./min. in Naturdarm

• Natur-, Collagen-, Schäldarm Kal. 13 – 50 mm

• Portionslänge ab 25 mm

↑ Füllwolf GD 93-3

 OPTIONALES ZUBEHÖR

•
•

•
•
•

•

Integration von Füllwolf GD 93-3
Darmaufziehgerät DA 78-6 zum Aufziehen von 
Naturdärmen
Maschinen-Setup-Assistent MSA
Vernetzung mit HCU-Software und HCU-Stockwaage
Niveauerhöhung um 200 mm (erhöhte Arbeitsposition der 
Aufhängeeinheit)
Mit der zusätzlichen Funktion „Schneiden“ ist die PLH 216 
als Version PLSH 217 lieferbar und dadurch flexibel als 
Hänge- oder Schneidelinie einsetzbar

Die PLH 216 platziert die abgedrehten Würste als gerade oder 
gekrümmte Portionen mit der Abdrehstelle exakt auf den Haken 
der Aufhängeeinheit. Schlaufenanzahl und Anzahl der Portionen 
pro Schlaufe sind frei wählbar. Ein enges Raster der Haken 
gewährleistet die optimale Beladung der Rauchstöcke und somit die 
volle Auslastung von Rauch- und Kochanlagen mit einhergehender 
Kosten- und Energieersparnis. 

↑ Darmaufziehen mit Haltevorrichtung und Abdrehtülle       

↑ Darmaufziehgerät    ↑ Darmendesensor  

↑ Niveauerhöhung

↑ Kombination mit Klipper ↑ PLSH 217 mit Schneiden

Patente (USA/Kanada):

6,494,311; 7,455,578; 8,210,911; 8,277,293; 9,185,917

Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG    |    +49 7351 45-0    |    sales.machines@handtmann.de    |    www.handtmann.de    


