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WÜRSTCHENPRODUKTION MIT AL-SYSTEMEN
Für Natur-, Collagen- und Kunstdarmprodukte

ABDREH-TECHNOLOGIE
AL-SYSTEME
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AL-System vollautomatisch mit Darmspeicher

Vollautomatische AL-Systeme für Kunst- und Collagendarm:
Für die vollautomatische Würstchenproduktion vom Füllen bis zum 
Hängen oder Schneiden der Produkte durch perfekt abgestimmten 
automatischen Darmwechsel. Die Beschickung mit Darmraupen 
erfolgt über einen Darmspeicher.

Halbautomatische AL-Systeme für Naturdarm, Kunst- und 
Collagendarm:
Automatisierte Würstchenproduktion mit manuellem Darm-
wechsel sowohl im industriellen Anwenderbereich als auch für 
mittlere und kleine Betriebe. Der schnelle Wechsel von Kunstdarm 
zu Collagendarm oder Naturdarm bietet Flexibilität für ein 
vielseitiges Produktportfolio mit nur einem System.

Seit Einführung des ersten Modells 1993 steht der Begriff Handtmann 
AL-System - abgeleitet von Abdreh-Linie - als Synonym für führende 
Technologie in der industriellen Würstchenproduktion. 

Seither kontinuierlich weiterentwickelt und durch innovative 
Features perfektioniert bieten Handtmann AL-Systeme  auch heute 
höchste Produktivität  in der Herstellung von Frisch-, Brüh- oder 
Rohwürstchen in Natur-, Collagen- oder Kunstdarm bei maximaler 
Flexibilität: Mit vielen Systemen lassen sich alle Wurst- und 
Darmsorten verarbeiten und sie ermöglichen Höchstleistungen bis 
zu 3.000 Portionen pro Minute. 

Durch den modularen Aufbau der Systeme gibt es für jede Anwendung 
die passende Lösung. Wahlweise in Vollautomation durch 
automatischen Darmwechsel und Beschickung mit Darmraupen 
über Darmspeicher oder manuellem Darmaufziehen. 

VIELSEITIGKEIT IN ALLEN DARMSORTEN
Flexibilität und Effizienz für jede Anwendung 

AL-System manuell mit Haltevorrichtung

AL-System halbautomatisch mit Revolvertechnik
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KÜRZESTE DARMWECHSELZEITEN FÜR 
HÖCHSTE PRODUKTIVITÄT 

Die passende Lösung zum Darmaufziehen

Dem Darmwechsel kommt hinsichtlich Wirtschaftlichkeit einer Würstchenproduktion entscheidende Bedeutung zu. 
Denn ein einfacher und schneller Darmwechsel reduziert die Nebenzeiten und erhöht so die Produktivität des Gesamtprozesses. 
Handtmann AL-Systeme bieten einen schonenden, sicheren und dabei höchst effizienten Darmwechsel für jede Anwendung.

3. Vollautomatischer Darmwechsel
Vollautomation durch perfekt abgestimmten automatischen 
Darmwechsel und Beschickung mit Darmraupen über 
Darmspeicher. Innovativste Technologie mit Revolverkopf und 
3 Abdrehtüllen sorgt für kürzeste Darmwechselzeiten für 
Kunst- und Collagendärme. Die Ausrichtung der Abdrehtülle 
durch die Tüllenzentriereinrichtung bei jedem automatischen 
Aufziehvorgang und die exakte Führung der Darmraupe 
ermöglichen einen prozesssicheren Arbeitsablauf. So sind 
Darmwechselzeiten unter 2 Sekunden möglich.

↑ 
Darmspeicher 

↑
Trennen mit 2-Band-Lösung und Sensor

↑
Darmaufzug manuell mit halbautomatischer Darmwechselfunktion

1. Manueller Darmwechsel
Manuelles und flexibles Darmaufziehen.  Optional erleichtert 
und beschleunigt ein Darmaufziehgerät den Prozess. Die 
automatische Haltevorrichtung mit verschleißarmem Antrieb 
sowie feinfühliger und flexibler Darmbremse garantieren 
schonendes und schnelles Abdrehen  auch bei empfindlichen 
Naturdärmen. 

2. Halbautomatischer Darmwechsel
Darmaufzug mit einer Abdrehtülle: Die Abdrehtülle verfährt 
automatisch in eine ergonomisch günstige Aufziehposition. Die 
Bedienperson kann somit einfach und schnell den neuen Darm 
auf die Tülle aufbringen. Die optional integrierte Technologie 
der Darmenderkennung über einen Sensor sorgt für optimale 
Darmausnutzung und minimiert Verunreinigung durch Brät. 

Darmwechsel mit 2-fach- oder 3-fach-Revolverkopf: Während 
mit einer Abdrehtülle produziert wird, kann auf der zweiten 
Abdrehtülle der nächste Darm bereits aufgezogen werden. Um 
einen Darmwechsel durchzuführen, betätigt der Bediener nun 
die 2-Hand-Bedienung. Der Revolverkopf schwenkt und verfährt 
linear in Füllposition. Der Darmwechsel erfolgt in ergonomischer, 
dem Bediener zugeneigter Position.

↑
Vollautomatischer Darmwechsel mit 3-fach-Revolver und Darmmagazin
↓
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DER MODULARE SYSTEMAUFBAU
Jede Funktion perfekt im Einzelnen. Optimal im Gesamtprozess.

4. GLEICHE LÄNGEN
Die Handtmann Längeneinheit vereint die perfekte Abstimmung aus Portionsausstoß und Darmabzug 
durch das Bandsystem. Das Ergebnis sind exakte Längen bei grammgenauem Gewicht. Die einfache 
Einstellung und flexible Anpassung der Längen im Millimeter-Bereich über die Monitorsteuerung 
des Vakuumfüllers lässt eine große Produktvielfalt und die Anpassung an verschiedenste 
Verpackungslösungen zu. Das Transportband-Prinzip garantiert somit eine große Produktvielfalt bei 
kurzen Rüstzeiten und geringem Reinigungsaufwand.

Exakt portionierte, kalibertreue und gleich lange Frisch-, Brüh- oder Rohwürstchen: die perfekte Synchronisation der Handtmann 
Vakuumfüller mit den AL-Systemen ermöglicht diese erstklassige Produktqualität. Flügelzellenförderwerk, modernste Servo-
Antriebe und Windows-basierte Steuerungstechnik der Vakuumfüller mit Verdrängerportionierung und automatisierter 
Darmwechselfunktion der AL-Systeme garantieren einen übergreifenden, sicheren und wirtschaftlichen Produktionsprozess.

FUNKTIONEN UND MODULE
Jede Funktion der Linienlösung Vakuumfüller/AL-System ist im Einzelnen so perfektioniert, dass im Gesamtprozess  immer ein 
optimales Ergebnis entsteht: ein erstklassiges Produkt in profitabler Produktion!

1. FÜLLEN
Die optimale Zuführung, die dynamische Servo-Antriebstechnik, eine starke Vakuumleistung 
sowie das hochpräzise Flügelzellenförderwerk der Handtmann Vakuumfüller gewährleisten 
eine konstante und prozesssichere Beschickung aller AL-Systeme. Schonendes Fördern und die 
zuverlässig Evakuierung des Produkts sind garantiert. Die Voraussetzung für konstant höchste 
Produktqualität.

2. PORTIONIEREN UND ABDREHEN
Durch das grammgenaue Portionieren mit dem Flügelzellenförderwerk und dem synchronisierten 
Abdrehen ist ein großer Produktbereich für alle Darmarten mit nur einem System möglich. 
Die automatische Anpassung des Abdrehprofils an das Produkt ist durch das hochdynamische 
Abdrehen mit Servotechnologie möglich (z. B. gekrümmte Collagendärme, Kranzsaitling oder 
Schweinedärme mit Kaliberschwankungen). Dies resultiert in einer hohen Abdrehleistung und 
portionsgenauem Abteilen.

3. VERDRÄNGEN
Während in Betriebsart „Portionieren“ die Vakuumfüllmaschine bei jeder Abdrehung stoppt, 
läuft der Füllprozess in Betriebsart „Verdrängen“ kontinuierlich durch. Der Verdränger 
definiert dabei die exakte Abdrehstelle und sorgt in Verbindung mit dem hoch-dynamischen 
Abdrehen für grammgenaue Portionen bei gleichen Längen auf höchstem, industriellem 
Leistungsniveau. Spitzenleistungen sind mit bis zu 1.000 Portionen pro Minute bei Naturdarm 
möglich.  Ein neu entwickelter Parallel-Verdränger sorgt für ein noch schonenderes Abdrehen 
von Naturdarmprodukten. 

5. SCHNEIDEN
Höchst präzise ist das Trennen mit 2-Band-Lösung und Sensor zur präzisen Erkennung der Trennstelle. 
Dies verhindert Rework und senkt sowohl Darm- als auch Produktionskosten. Das Trennprinzip 
der Würstchen im Band mit synchronisiertem Messer erzeugt eine definierte Lücke zwischen 
den Portionen und garantiert sauber getrennte Portionen mit geschlossenen Darmenden. Diese 
Zuverlässigkeit sorgt für eine sichere, unterbrechungsfreie Produktion. Das individuelle Schneiden 
bietet Spielraum für Vielfalt bei geringen Rüstzeiten, von frischer Ware bis zu Rohwürstchen. Trennen 
in Einzelportionen oder Ketten gewünschter Länge.

6. HÄNGEN
Das AL-System platziert die abgedrehten Würste als gerade oder gekrümmte Portionen mit der 
Abdrehstelle exakt auf den Haken der Aufhängeeinheit, unabhängig von Gewicht, Länge und Loops. 
Durch einmalige Flexibilität sind die Schlaufenanzahl und die Anzahl der Portionen pro Schlaufe frei 
wählbar. Ein Taster an der Aufhängeeinheit ermöglicht die schnelle Umbestückung der Haken durch 
eine Bedienperson, was die Umrüstzeiten nochmals deutlich reduziert. Ein enges Raster der Haken 
gewährleistet die optimale Beladung der Rauchstöcke und somit die volle Auslastung von Rauch- und 
Kochanlagen mit einhergehender Kosten- und Energieersparnis. Rationalisierung und Effizienz sind 
durch diesen kontinuierlichen, gleichmäßigen Gesamtprozess garantiert. 

Optional ist durch Niveauerhöhung der Aufhängeeinheit eine ergonomisch günstigere Position zum 
Abnehmen der Wurstschleifen für große Bediener möglich.
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VORTEILE 

Anwendernutzen in der automatisierten Würstchenproduktion mit AL-Systemen

WIRTSCHAFTLICHKEIT
→ Höchste Portioniergenauigkeit für dauerhafte Kostenreduzierung
→ Hochleistungsproduktion für alle Darmsorten mit einem System
→ Effizienz und Prozesssicherheit durch einfaches Handling
→ Kürzeste Darmwechselzeiten unter 2 Sekunden möglich

KOSTENREDUZIERUNG
→ Signifikante Kostenreduzierung durch grammgenaue Portionen
     (Optional Vernetzung durch HCU-Software mit Integration eines Wägesystems für automatische       
     Gewichtsregulierung und deutliche Kostenreduzierung durch Reduzierung der Überfüllung)
→ Geringe Unterhaltskosten (bei Produktwechsel wenige bis keine Zusatzteile notwendig)
→ Geringe Wartungskosten (nur wenige, verschleißarme Teile)

PRODUKTQUALITÄT
→ Erstklassige Produktqualität durch hervorragende Portioniergenauigkeit und Längentreue
→ Optionaler Einsatz der integrierten Füllwolftechnologie mit Hartteilseparator für nochmals 
      gesteigerte Produktqualität bei Frisch- und Rohwürstchen
→ Neueste Technologie sichert langfristig Standard hochklassiger Produktqualität

PRODUKTVIELFALT
→ Durch einfache Kombination mit Vorsatzgeräten äußerst flexible Würstchenproduktion
→ Großer Kaliberbereich für ein umfassendes Produktsortiment
→ Großes Produktspektrum durch Flexibilität in allen Darm- und Brätsorten
→ Flexibilität in der Produktion durch schnellen Darmwechsel   

MODULARITÄT
→ Modulares System für höchste Flexibilität und schnelle Anpassung an unterschiedliche 
      Produktanforderungen
→ Optionale Kombination aus Schneiden und Hängen lieferbar für eine Mischproduktion 
      aus gehängten Würstchen oder geschnittener Frischware

→ Zusatzoption eines Darmende-Sensors für eine noch effizientere Naturdarmproduktion

PROZESSSICHERHEIT
→ Hohe Verfügbarkeit und Zuverlässigkeit der Systeme
→ Zuverlässigkeit sichert Wirtschaftlichkeit des Gesamtprozesses
→ Einwandfreie Hygienebedingungen durch Reduzierung manueller Eingriffe
→ Prozesssicheres Modul in komplexen Linienlösungen

ERGONOMIE
→ Leichte Reinigung und vorbildliche Hygiene
→ Gute Ergonomie für einfaches und ermüdungsfreies Bedienen 
→ Einfache Bedienung und optimales Handling unterstützen unerfahrenes Bedienpersonal

DIGITALE LÖSUNGEN
→ Mehrwert in der Würstchenproduktion durch digitale Lösungen (HDS). 
 Von der Einzellösung bis zur Produktionsvernetzung

AUTOMATISIERUNGS-OPTIONEN
→ Weiterführende Automatisierungslösungen vom Rauchstockhandling 
 bis zum automatischen Einlegen von frischen Produkten in Schalen
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PRODUKTÜBERSICHT 
Modelle und Funktionen im Überblick

Das Portfolio der AL-Systeme bietet für jede Produktionsanforderung das passende Modell: vom Einstiegsmodell in die automatisierte 
Würstchenproduktion bis zum Hochleistungsmodell für eine vollautomatische Mono-Produktion, wie beispielsweise Hot-Dogs. 
Ob SCHNEIDEN oder HÄNGEN (oder beides), ob manueller oder automatischer Darmaufzug (oder beides).

Modul PLH 216 PVLH 226 PVLH 228
plus

PVLH 241 PVLH 246 FPVLH 242 PLS 115 PVLS 125
plus

PVLS 143 PLSH 217 PVLSH 229
plus

F Füllen •

P Portionieren • • • • • • • • • • •

V Verdrängen • • • • • • • •

L Gleiche Längen • • • • • • • • • • •

S Schneiden • • • • •

H Hängen • • • • • • • •

System Modul und Funktionen Leistungsdaten

PLH 216 Hängelinie mit manuellem Darmaufzug
• Portionieren–Gleiche Längen–Hängen
• Natur-, Collagen- und Kunstdarm
• Manueller Darmwechsel

• Bis 700 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 50 mm
• Portionslänge ab 25 mm

PVLH 226 Portionierung mit Verdränger und 
halbautomatischem Darmwechsel
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–Hängen
• Natur-, Collagen- und Kunstdarm
• Halbautomatischer Darmwechsel   
 mit 1 Abdrehtülle

• Bis 2.000 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 50 mm
• Portionslänge ab 25 mm

PVLH 228 plus Portionierung mit Verdränger und 
2-fach-Revolver
•  Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–Hängen
• Natur-, Collagen- und Kunstdarm
• Halbautomatischer Darmwechsel   
 mit 2 Abdrehtüllen

• Bis 2.000 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 50 mm
• Portionslänge ab 25 mm

PVLH 241 Vollautomatische Hängelinie mit 
automatischem Darmwechsel 
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–Hängen
• Collagen- und Kunstdarm
• Darmaufzug vollautomatisch mit 
 1 Abdrehtülle

• Bis 2.500 Port./min.
• Kal. 13 – 50 mm
• Portionslänge ab 25 mm

PVLH 246 Vollautomatische Hängelinie mit 3-fach-Revolver
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–Hängen
• Natur-, Collagen- und Kunstdarm
• Darmaufzug vollautomatisch mit    
 3-fach Revolver (halbautomatisch für Naturdarm)

• Bis 2.500 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 50 mm
• Portionslänge ab 25 mm

System Modul und Funktionen Leistungsdaten

FPVLH 242 Füll- und Hängelinie 
mit automatischem Darmwechsel
• Füllen–Portionieren–Verdrängen- 
 Gleiche Längen–Hängen
• Collagen- und Kunstdarm
• Darmaufzug vollautomatisch mit  
 1 Abdrehtülle

• Bis 3.000 Port./min.
• Kal. 13 – 34 mm
• Portionslänge ab 25 mm
• Füllleistung 4.000 l/h
• Fülldruck max. 35 bar

PLS 115 Schneidelinie mit manuellem Darmaufzug
• Portionieren–Gleiche Längen–Schneiden
• Natur- und Collagendarm
• Manueller Darmwechsel

• Bis 700 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 34 mm
• Portionslänge ab 40 mm

PVLS 125 plus Portionierung mit Verdränger und Darmwechsel 
mit 2-fach-Revolver
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–
 Schneiden
• Natur- und Collagendarm
• Halbautomatischer Darmwechsel 
 mit 2-fach Revolver und 2 Abdrehtüllen

• Bis 1.500 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 40 mm
• Portionslänge ab 40 mm

PVLS 143 Vollautomatische Schneidelinie
mit 3-fach-Revolver
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–  
 Schneiden
• Natur- und Collagendarm
• Darmaufzug vollautomatisch mit 
 3-fach Revolver (halbautomatisch für Naturdarm)

• Optional mit Funktion Hängen

• Bis 1.500 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 40 mm
• Portionslänge ab 40 mm

PLSH 217 Flexible Lösung für Hängen oder Schneiden
• Portionieren–Gleiche Längen–Schneiden oder  
 Hängen
• Hängen: Natur-, Collagen- und Kunstdarm
 Trennen: Natur- und Collagendarm
• Manueller Darmwechsel

• Bis 700 Port./min. in Naturdarm*
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 34 mm
• Portionslänge ab 40 mm

PVLSH 229 plus Flexible Lösung für Hängen oder  Schneiden
Portionierung mit Verdränger und 2-fach-Revolver
• Portionieren–Verdrängen–Gleiche Längen–  
 Schneiden oder Hängen
• Hängen: Natur-, Collagen- und Kunstdarm
 Trennen: Natur- und Collagendarm
• Halbautomatischer Darmwechsel
 mit 2-fach Revolver und 2 Abdrehtüllen

• Bis 2.000 Port./min.
• Bis 1.000 Port./min. in Naturdarm*
• Bis 1.500 Port./min. bei Schneiden
• Alle Darmsorten Kal. 13 – 40 mm
• Portionslänge Hängen ab 30 mm
                           Trennen ab 40 mm*a
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PRODUKTVIELFALT DURCH VORSATZGERÄTE
Flexibel in Kombination und Synchronisation

Mit den Handtmann Würstchenfülllinien stehen leistungsfähige und flexible Systeme zur Verfügung, die in Verbindung mit 
verschiedenen Vorsatzgeräten und Optionen zum Garanten einer großen Produktvielfalt werden. Der Betrieb als eigenständige 
Produktionseinheit oder die Integration  in Systemlösungen ist möglich.  Durch die Monitorsteuerung des Vakuumfüllers als zentrales 
Regelungselement lassen sich auch komplexe Produktionsprozesse souverän beherrschen. 

Vorsatzgerät Vorteile

Klipper Einfacher Anbau von Klippern 
an die Aufhängeeinheit. 

Füllwolf GD 93-3 / GD 451 Integrierter Füllwolf für  die Produktion von Roh- 
oder Frischwürstchen. In einem Prozessschritt auf 
Endkörnung wolfen und gleichzeitig portionieren.

Darmaufziehgerät DA 78-6 Darmaufziehgerät für leichtes manuelles Aufziehen 
von Naturdärmen, vom kleinkalibrigen Saitling bis 
zum Rinderkranzdarm.

PCH-System Kontinuierlicher Prozess durch vollautomatisches 
Klippen und Hängen von halben und ganzen Ringen 
in Kunststoff-, Faser- und Collagendarm. Modulare 
Linienlösung bestehend aus Vakuumfüller, 
AL-Aufhängelinie und Poly-clip FCA 100.

EFFIZIENZSTEIGERUNG DURCH PRODUKTHANDLING 
AL-Systeme als Modul für komplexe Automationslösungen

Produkthandling-Systeme von Handtmann stehen für Automatisierung und Effizienzsteigerung. Durch ihre Modularität und Flexibilität 
lassen sich die AL-Systeme zuverlässig in komplexe Produktionsprozesse integrieren. Ob mit nachgeschalteten Prozessschritten, 
wie Gruppieren, Greifen, Zuführen und Einlegen oder vollautomatische Roboterlösungen für Industriebetriebe: Produktivität, 
Lebensmittelsicherheit, eine hohe Wirtschaftlichkeit und reproduzierbare Qualitätsstandards sind gesichert.

Detaillierte Informationen zu den Handtmann Automationslösungen im Prospekt „Produkthandling Grupiersystem GS 300“ und 
„Automatische Stock Transfereinheit AST 340“.ProduktbeispielProduktbeispiel
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HDS
Handtmann Digital Solutions

Vorteile:
+ Entlastet als effektives Instrument zur Produktionsplanung,  
 -kontrolle und -steuerung 
+ Grafisch unterstützte Produktionsplanung mit   
 Mengenverteilung und Übertragung auf Produktionslinien 
+ Exakte Gewichte durch automatische Gewichtsregelung 
+ Deutliche Kostenreduzierung durch Reduzierung   
 der Überfüllung 
+ Automatisierte Datenerfassung mit grafisch unterstützter  
 Auswertung und einfacher Schwachstellenanalyse 

HANDTMANN MACHINE COCKPIT
Cloud-Anbindung der Handtmann Maschinen
zur Erhöhung der Maschinenverfügbarkeit

HANDTMANN COMMUNICATION UNIT
Software zur Planung, Steuerung 
und Optimierung der Füllabteilung

Vorteile:
+ Definition von Ober- und Untergrenzen 
 für verschiedene Parameter, z. B. 
 Vakuum, Füllguttemperatur, Druck 
 und weitere Parameter
+ Automatischer Stop der Maschine 
 bei Über- oder Unterschreiten der 
 Vorgaben

HANDTMANN MONITORING FUNCTIONS
Automatische Parameterüberwachung
zur Vermeidung von Fehlproduktion

Vorteile:
+ Gewährleistet sicheren Start 
 der Maschine
+ Berechnung von Einstellung 
 und Ausrüstung (ein Plus bei 
 unerfahrenem Bedienpersonal)

MACHINE SETUP ASSISTANT
Assistent zum einfachen Rüsten
mit Empfehlung der Formatteile

HANDTMANN DIGITAL SOLUTIONS
Einzellösungen. Vernetzungs-Software. Service-Cloud-Lösung.

Vor HCU

Tatsächliches 
Gewicht

Zielgewicht

HCU Woche 2 HCU Woche 3

Das neue Handtmann Machine Cockpit (HMC) speichert 
definierte Daten wie Betriebsstunden, Druckverläufe, 
Fehlermeldungen und Maschinenstatus in der Handtmann-
Cloud. Eine aktuelle Übersicht ist somit auch über mobile 
Geräte an jedem beliebigen Ort verfügbar – praktisch in 
Echtzeit! Wichtige Informationen wie die Fälligkeit der nächsten 
Wartung stehen nicht nur dem Kunden, sondern auch dem 
zuständigen Handtmann-Ansprechpartner zur Service-Planung 
zur Verfügung. Durch rechtzeitig gewartete Maschinen lassen 
sich ungeplante Ausfälle verhindern und die Betriebskosten auf 
einem niedrigen Niveau halten.

Vorteile:
+ Service-Unterstützung
+ Verbesserte Wartungsplanung 
 und Fehlerbehebung
+ Erhöhung der Maschinen-
 verfügbarkeit

Der Machine Setup Assistant (MSA) generiert aufgrund 
von Produktangaben wie Gewicht, Länge, Darmart, etc. 
automatisch einen Vorschlag für die Ausstattung und 
Parametereinstellung der Maschinen. So werden neue 
oder unerfahrene Bediener durch die Maschinensteuerung 
optimal unterstützt.

Fehlproduktionen werden oft erst nach der Fertigstellung 
des Produktes erkannt. Durch den zeitlichen Versatz 
zwischen Abfüllprozess und Qualitätskontrolle ergibt sich 
häufig eine große und entsprechend teure Ausschussmenge. 
Die Handtmann Monitoring Functions (HMF) signalisiert 
bereits während der Produktion, dass Parameter außerhalb 
des zulässigen Bereichs sind. So optimieren Sie Ihre 
Wirtschaftlichkeit.

HCU (Handtmann Communication Unit) ist modernste 
Produktionsvernetzung. Ein einzigartiges Instrument zur 
Steuerung, Kontrolle und Optimierung der Produktion.  
Sie entlastet Geschäftsleitung, Qualitätssicherung und 
Produktionsleitung von Kostendruck, hoher Dynamik und  
Komplexität.

Reduzierung der Überfüllung um 60 %



Albert Handtmann Maschinenfabrik GmbH & Co. KG
Hubertus-Liebrecht Str. 10-12
88400 Biberach
Deutschland

Tel.: +49 7351 45-0
Fax: +49 7351 45-1501 
sales.machines@handtmann.de
www.handtmann.de 70
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Patente (USA/Kanada):

7,455,578; 8,210,911; 8,277,293; 9,185,917; 8,137,167; 9,017,151; 8,920,221; 

6,494,311; 8,231,442; 8,251,783; 7,614,942; 7,766,729; 7,258,604; 7,204,747, 10,085,460


