SISTEMAS DE AMARRACAO _
o handtmann

Idéias com futuro.

LINHA DE PORCIONAMENTO-
AMARRACAO-SUSPENSAO
PTH HANDTMANN

PORCIONAMENTO, AMARRACAO E SUSPENSAQ
AUTOMATICOS DE SALSICHAS EM TRIPA
NATURAL E COLAGENO

Produtos embutidos amarrados

A linha de porcionamento-amarracao-suspensao PTH Handtmann oferece a fabricantes de médio porte e para industrias de
embutidos um processo de producao automatizado para enchimento, porcionamento, amarracao e suspensao de produtos.
As salsichas amarradas sao transferidas com seguranca de processo no local de amarracao, em distancias flexiveis dos ganchos de
suspensao e dos grupos para a unidade de suspensao. Deste ponto, os produtos sao admitidos simplesmente numa vara de fumeiro
e conduzidos a um tratamento térmico.

PROCESSO DE PRODUCAO AUTOMATICQ PARA
AS SUAS VANTAGENS PRODUTOS COMO SE FOSSE FEITO A MAO

¥ Aumento da eficiéncia de 30 % em comparacéo Processo de automacao econémico para produtos amarrados
aamarracdo sem suspensdo automatica A solucdo global automatizada PTH relne as vantagens das linhas de porcionamento e

¥ Alto rendimento de produc3o eficiente, com até suspensdo Handtmann com as da técnica de amarracao Inotec [GS2-iT. Um local da amarracao
280 por¢des por minuto com base no processo adicional patenteado garante uma primeira e Ultima porcao perfeitamente fechada. A seguranca
global eficiente com enchimento, porcionamento, de processo de enchimento, porcionamento, amarracao e suspensao propicia um processo
amarracao e suspensao em variantes flexiveis global altamente eficiente, com alto e eficiente rendimento de producdo. Precisdo maxima do

¥ Reducdo de custos com base em porcdes com peso  peso das porcdes reduz significativamente os desperdicios e os custos de producao.
em gramas exatas e economia de tripa, com base Qualidade e visual como feito a mao
em bem curtas distancias entre as porcdes No processo global parcialmente automatizado, sdo produzidos produtos perfeitamente

¥ Qualidade constante e excelente gracas a produtos ~ amarrados, em tripa natural e coldgeno, em alta qualidade como se fossem produzidos a méao.

com enchimento rolico com boa mordedura, Devido a um leve “excesso de enchimento”, formam se produtos belos e rolicos, bons de morder,
mesmo depois do processo de defumacao e com simultadnea economia de tripa. A distancia definida entre as porcoes individuais na unidade
cozimento, devido a distancias definidas entre os de suspensao assegura adicionalmente um resultado de defumacéao e cozimento uniforme. A
produtos amarracao realizada com pressdo impede residuos do produto embutido no local de amarracao,

¥ Alta eficiéncia de amarracao com fios originais garantindo da mesma forma uma producao perfeitamente higiénica e a exclusao de intervencoes
Inotec com curtos tempos de troca e desligamento manuais.

automatico da linha no caso de término do fio ouda  Facil operacao da linha completa

tripa Pela sincronizacdo ideal de cada componente com comutacao automatica do programa, a linha
¥ Praticidade para o usuério pela sincronizacao completa pode ser operada de modo facil e intuitivo. Um tubo de enchimento giravel facilita o

ideal de cada componente, comutac3o automatica enfiamento das tripas, da mesma forma como um enfiador de tripa, de integracado opcional, e um

do programa e colocacao perfeita das tripas recipiente de facil acesso para tripa natural e coldgeno. Os grandes rolos de fio Inotec reduzem

os procedimentos de troca de rolo a um minimo.



OPCOES: EXEMPLOS DE PRODUTO:

# Tubos de enchimento com didmetros de 18, 20, 22, ¥ Produtos embutidos amarrados suspensos no local da amarracéo
24 e 28 mm
¥ Reconhecimento final da tripa com desligamento automatico

DADOS TECNICOS:

Categoria Parametros do produto
Etapas do processo Enchimento, porcionamento, amarracao, suspensao

Até 280 porc¢des por minuto
(*depende do produto, da tripa, da enchedora a vacuo e de outras

Capacidade (amarracées por minuto) condicoes de producao)

Tipo de tripa Tripa natural e colageno
Gama de calibres 28 a 45 mm
Suspensao possivel um loop de 4
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