Schneidventil 425

HVF 670 und HVF 664: l

SCHINKENPRODUKTE
DIREKT IN FORMEN
PORTIONIEREN!
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Ildeen mit Zukunft.



Technische Anderungen vorbehalten.

700707

Schneidventil 425

OHNE VORCHARGIEREN
DIREKT IN FORMEN ODER
TIEFZIEHMASCHINEN PORTIONIEREN!

m Premium-Schinken mit ganzen Muskelstucken
mit HVF 670.

m Formschinken mit Stuckgrof3en bis ca. 500 Gramm
mit HVF 664.

Technologie Qualitat Effizienz

m Schneidventil ist auf fahrbarem Gestell m Produktschonung und hohe Qualitat m Eingabe der Produktdaten und
montiert, h6henverstellbar und somit durch Auslassdurchmesser 100 mm. Steuerung zentral Gber Display
flexibel Gber Tisch, Band oder Tiefzieh- der Monitor-Touchsteuerung des
anlage platzierbar. m Prézises Schneiden auch ganzer Hochvakuumfiillers.

Muskeln ohne Quetschen.

m Vielfdltige Varianten und Optionen m Einfache Reinigung durch Schwenken
Uber 1-bahnige oder 2-bahnige und einfaches Abkoppeln des Schneid-
Produktion mit variablem Abstand. ventils.

m Produkt wird bereits tber
HVF 670/HVF 664 perfekt evakuiert.
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